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CUADRO DE REVISION:

NOMBRE DE QUIEN

INDICAR MODIFICACIONES

FECHA
MODIFICA (SI PROCEDE)
Rev 01:
*Se comprueba que no hay cambios en el Reglamento 834/2007
*Se adapta la norma a la modificacion surgida en el Reglamento 889/2008 tras la puesta
en marcha del REGLAMENTO DE EJECUCION (UE) 2016/673 DE LA COMISION de 29 de
abril de 2016 que resulta en el nuevo Reglamento 889/2008 Consolidado de fecha
Juan Carlos Perez Montero | 7/05/16 como la modificaciéon M16. Se indican en subrayado azul los cambios
producidos, habiéndose afectado para los alcances a los que se refiere la norma, el 29/6/16

anexo Il del Reglamento 889/2008 que se corresponde con el anexo Il de la presente
norma.

*Se comprueba que hay un nuevo reglamento consolidado 1235/2008 de fecha 7/4/16
tras la puesta en marcha del Reglamento 2016/459 de fecha 18/03/16 pero que no tiene
consecuencias sobre el texto de la presente norma al ser cambios respecto a la
equivalencia en Canada.
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Juan Carlos Perez Montero

Rev 02:

*Se incluye en la portada el logo CAAE en mayor tamafio y la referencia sobre que la
version oficial es en Espafiol y que estard accesible en la web CAAE

*Se ha realizado una revision de la equivalencia de los articulos con las normas de
referencias habiéndose corregido los siguientes articulos de la Norma (modificaciones
subrayadas en verde):

- Articulo 2: Se revisan las definiciones de Autoridad Competente y Autoridad de Control
para la presente Norma segun las normas de referencia // Se mantienen las referencias
de los Reglamentos Europeos de las definiciones que se encuentran en los apartados r, s,
t,z

- Articulos 8:: se eliminan referencias de productos fuera del alcance de las presentes
normas. Se introduce el apartado 3 correspondiente al articulo 9.3 del Reglamento CE
834/2007

- Articulo 10: se eliminan referencias de productos fuera del alcance de las presentes
normas

- Articulo 14: Se eliminan las referencias al articulo 48 del Reglamento 889/08 (base de
datos), debido a que para la norma en terceros paises no se va a mantener un sistema de
base de datos sino el sistema indicado en el apartado 4-a del presente articulo 14 // Se
corrigen referencias erréneas al estado miembro // Se incluyen medidas especificas de
control en el apartado 3 // Se incluye procedimiento especifico para poder probar la
imposibilidad de acceso a semillas o material vegetal NOECO en el apartado 14-4-a
(anterior apartado “b” al haber desaparecido el apartado a con esta revision)

- Articulo 17: Se elimina la referencia a la Autoridad Competente incluyendo al Servicio
de Certificacion CAAE

- Articulo 25: Se revisan las referencias a las menciones de paises miembros y terceros
paises // Se incluye el apartado 25-2 correspondiente al articulo 29-2 del Reglamento CE
889/2008

- Articulo 31: Se cambian las referencias de los articulos 29 y 31 al articulo 30 de la
norma

- Articulo 37: Referencia a articulo 26 y 28 del Reglamento 834/07 cuando realmente lo
correcto era los articulos 36 y 38

- Articulo 40: Se revisan las referencias a las menciones de paises miembros y terceros
paises

- Articulo 48: se define el procedimiento de envio de comunicaciones en el caso de
operadores con varios cultivos anuales en rotacion.

- Articulo 54: Se revisa las referencias al sistema de intercambio de informacidn respecto
a las definiciones de autoridades competentes

- Articulo 58: Se revisan las referencias a las menciones de paises miembros y terceros
paises.
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Rev 03:
Se incluyen las siguientes modificaciones respecto a la Norma (subrayado en amarillo):
- Articulo 1. Se incluye en el apartado 5 la forma de proceder en el caso de que el idioma

empleado en el tercer pais sea otro.

- Articulo 10. Se incluye apartado h sobre adicidn de anhidrido sulfuroso y la forma de
comunicacion a la Comisién segun el articulo 47-edel Reglamento 889/08

- Articulo 17. Se incluye apartado f donde se indica que los Periodos de Conversién no
seran inferiores a los establecidos en la reglamentacién Europea.

Juan Carlos Perez Montero | _ Articulo 37. Apartado 1-a. Se eliminan las referencias a las autoridades u organismos de | 12/12/16
control indicando explicitamente al SC CAAE
- Articulo 39. Apartado d. Se indica explicitamente que se refiere al Codigo del SC CAAE
otorgado por la Comisién para Paises Terceros.
- Articulo 56. Apartado 3. Se corrige error ortografico “visar” por “visard”.
- Varios. Se revisa de forma general las referencias a estados miembros.
- Varios. Se revisa de forma general las referencias a la Autoridad Competente.
Rev 04:
Se incluyen las siguientes modificaciones respecto a la Norma (subrayado en amarillo):
- Se incluye definicion de paises terceros en apartado “am” del articulo 2.
- Se incluye en el apartado 1-c del articulo 17 la referencia al articulo 33 respecto a las
normas de conversion especificas para plantas y productos vegetales
- Se modifica la redaccién del apartado 1-a del articulo 37 para una mejor comprensién
por parte del operador
- Se indica en el Apartado 1 del articulo 54 la declaracion del Servicio de Certificacidn por
el que se obliga al intercambio de informacion con otros organismos o autoridades de
Juan Carlos Perez Montero 27/12/16

control cuando un operador o sus subcontratistas estan controlados por varios
organismos o autoridades de control.

- Se incluye en el apartado especifico sobre uso de compuestos de cobre que se
encuentra en el Anexo 2 parte 2 la referencia a que la disposicién es del Servicio de
Certificacion CAAE

- Se ha sustituido el Anexo VII por el modelo por el modelo de certificado revisado para
paises terceros eliminando las referencias a autoridades competentes en Espafiay a
Alcances no incluidos en la norma (Ganaderia Ecoldgica y Acuicultura Ecoldgica)

- Se modifican los anexos VIl y IX adaptandolos a la Norma y eliminando referencias al
Reglamento 834.
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TITULO |
OBJETO, AMBITO DE APLICACION Y DEFINICIONES

Articulo 1. Objeto y &mbito de aplicacién de |la Norma

1. La presente Norma proporciona la base para el desarrollo sostenible de métodos ecoldgicos de produccion, garantizando al mismo
tiempo el funcionamiento eficaz del mercado interior, asegurando la competencia leal, la proteccién de los intereses de los consumidores
y la confianza de estos.

La Norma establece objetivos y principios comunes para respaldar las normas que establece referentes a:

a) todas las etapas de produccion, preparacion y distribucién de los productos ecolégicos y sus controles;

b) el uso de indicaciones en el etiquetado y la publicidad que hagan referencia a la produccién ecolégica.

2. La presente Norma se aplicara a los siguientes productos que, procedentes de la agricultura, se comercialicen o vayan a comercializarse
como ecoldgicos:

a) productos agrarios vivos o no transformados;
b) productos agrarios transformados destinados a ser utilizados para la alimentacién humana;
Las presentes Normas también se aplicara a las levaduras destinadas al consumo humano.

3. La presente Norma se aplicard a todo operador que participe en actividades en cualquier etapa de la produccién, preparacion y
distribucion relativas a los productos que se establecen en el apartado 2.

No obstante, las actividades de restauracion colectiva no estaran sometidas a la presente Norma.

4. La presente Norma se aplicara sin perjuicio de otras disposiciones comunitarias o nacionales conformes a la legislacién comunitaria
relativa a los productos especificados en el apartado 1.2, tales como las disposiciones que rigen la produccion, la preparacion, la
comercializacion, el etiquetado y el control.

5. El idioma oficial de la presente Norma es el Espafiol, accesible en todo momento en la web www.caae.es, si bien podra traducirse a

otros idiomas para su utilizacién en Paises donde el Espafiol no es lengua oficial haciéndose referencia a que para cualquier duda se
debe recurrir a la Norma oficial en Espafiol.

Articulo 2. Definiciones
A los efectos de la presente Norma, se entendera por:

a) «produccion ecoldgica»: el uso de métodos de produccion conformes a las normas establecidas en la presente Norma en todas las
etapas de la produccion, preparacion y distribucion;

b) «etapas de produccion, preparacion y distribucion»: cualquier etapa, desde la produccion primaria de un producto ecolégico hasta su
almacenamiento, transformacion, transporte, venta y suministro al consumidor final y, cuando corresponda, las actividades de etiquetado,
publicidad, importacion, exportacion y subcontratacion;

c) «ecoldgico»: procedente de o relativo a la produccién ecolégica;

d) «operador»: la persona fisica o juridica responsable de asegurar el cumplimiento de los requisitos de la presente Norma en la empresa
ecoldgica que dirige;

e) «produccién vegetal»: produccion de productos agricolas vegetales incluida la recoleccion de productos vegetales silvestres con fines
comerciales;

f) «produccion ganadera»: produccion de animales terrestres domésticos o domesticados (incluidos los insectos);

g) «conversion»: transicion de la agricultura no ecolégica a la agricultura ecoldgica durante un periodo de tiempo determinado en el que
se aplicaran las disposiciones relativas a la produccién ecolégica;

h) «preparacién»: operaciones para la conservacion y/o la transformacion de productos ecolégicos (incluido el sacrificio y el despiece para
productos animales), asi como el envasado, el etiquetado y/o las alteraciones del etiquetado relativas al método de produccion ecolégico;
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i) «alimento»: Sustancia nutritiva que toma un organismo o un ser vivo para mantener sus funciones vitales

j) «comercializacion»: es la accion y efecto de comercializar (poner a la venta un producto o darle las condiciones y vias de distribucion
para su venta).

k) «etiquetado»: toda palabra, término, detalle, marca registrada, marca comercial, motivo ilustrado o simbolo colocados en cualquier
envase, documento, aviso, etiqueta, placa, anillo o collar, o relacionados con los mismos, que acompafie o haga referencia a un producto;

1) «producto alimenticio envasado»: es la unidad de venta destinada a ser presentada sin ulterior transformacion al consumidor final y a
las colectividades, constituida por un producto alimenticio y el envase en el que haya sido acondicionado antes de ser puesto a la venta,
ya recubra el envase al producto por entero o sélo parcialmente, pero de forma que no pueda modificarse el contenido sin abrir o modificar
dicho envase;

m) «publicidad»: toda presentacion al publico, por cualquier medio distinto del etiquetado, que persigue, o puede, influir en las actitudes,
las convicciones y el comportamiento con objeto de fomentar directa o indirectamente la venta de productos ecolégicos;

n) «autoridad competente»: la autoridad central de un Estado miembro competente para la organizacién de los controles oficiales en el
ambito de la produccién ecolégica de conformidad con las disposiciones establecidas en la presente Norma, o cualquier otra autoridad a
la que se haya atribuido esta competencia; en su caso, incluird asimismo a la autoridad correspondiente de un tercer pais;

0) «autoridad de control»: una organizacion publica administrativa de un Estado miembro a la que la autoridad competente le haya
conferido, total o parcialmente, sus competencias de inspeccion y certificacion en el ambito de la produccién ecolégica de conformidad
con las disposiciones establecidas en la presente Norma; en su caso, incluird asimismo a la autoridad correspondiente de un tercer pais
0 a la autoridad correspondiente que actle en un tercer pais;

p) «organismo de control»: una entidad tercera privada e independiente que lleve a cabo la inspeccion y la certificacion en el ambito de la
produccion ecoldgica de conformidad con las disposiciones establecidas en la presente Norma; en su caso, incluira asimismo al organismo
correspondiente de un tercer pais o al organismo correspondiente que actle en un tercer pais;

q) «marca de conformidad»: la aprobacion de la conformidad con un determinado grupo de normas u otros documentos normativos,
expresada en forma de marca;

r) «ingrediente»: toda sustancia tal que definida en el articulo 6, apartado 4, de la Directiva 2000/13/CE;

s) «producto fitosanitario»: todo producto tal que definido en la Directiva 91/414/CEE del Consejo, de 15 de julio de 1991, relativa a la
comercializacion de productos fitosanitarios (2);

t) «organismo modificado genéticamente (OMG)»: todo organismo definido en la Directiva 2001/18/CE del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 12 de marzo de 2001, sobre la liberacién intencional en el medio ambiente de organismos modificados genéticamente y por
la que se deroga la Directiva 90/220/CEE del Consejo (2), y que no se haya obtenido mediante las técnicas de modificacion genética
enumeradas en el anexo |.B de dicha Directiva;

u) «obtenido a partir de OMG»: derivado total o parcialmente de OMG pero sin contener o estar compuesto de OMG;

v) «productos obtenidos mediante OMG»: derivados en los que se ha utilizado OMG como ultimo organismo vivo del proceso de
produccioén, pero sin contener o estar compuestos de OMG ni haber sido obtenidos a partir de OMG;

w) «equivalente»: en la descripciéon de diversos sistemas o medidas, equivale a «capaz de cumplir los mismos objetivos y principios
mediante la aplicacién de normas que garantizan el mismo nivel de aseguramiento de la conformidad»;

X) «coadyuvante tecnoldgico»: toda sustancia no consumida como ingrediente alimenticio, utilizada de forma deliberada en la
transformacion de las materias primas, alimentos o sus ingredientes, para alcanzar determinado objetivo tecnoldgico durante el tratamiento
o la transformacion y cuyo resultado puede ser la presencia no intencionada pero técnicamente inevitable de residuos de la sustancia o
sus derivados en el producto final, siempre que dichos residuos no representen un riesgo para la salud ni tengan un efecto tecnolégico en
el producto final;

y) «radiaciones ionizantes»: las radiaciones definidas en el articulo 1 de la Directiva 96/29/Euratom del Consejo, de 13 de mayo de 1996,
por la que se establecen las normas basicas relativas a la proteccién sanitaria de los trabajadores y de la poblacion contra los riesgos que
resultan de las radiaciones ionizantes (1), y en los limites previstos en el articulo 1, apartado 2, de la Directiva 1999/2/CE del Parlamento
Europeo y del Consejo, de 22 de febrero de 1999, relativa a la aproximacion de las legislaciones de los Estados miembros sobre alimentos
e ingredientes alimentarios tratados con radiaciones ionizantes (12);

z) «actividades de restauracion colectiva»: la preparacién de productos ecolégicos en restaurantes, hospitales, comedores y otras
empresas de alimentacion similares en el punto de venta o de entrega al consumidor final.
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.aa) «no ecoldgico»: que no procede de una produccion que se ajuste a la presente Norma o que no esté relacionado con ella;

ab) «importador»: la persona fisica o juridica de la Comunidad que presente un envio para su despacho a libre practica en la Comunidad,
ya sea directamente o a través de un representante;

ac) «primer destinatario»: la persona fisica o juridica a quien se entregue el envio importado y que recoja este para su posterior preparacion
0 comercializacion;

ad) «explotacién»: todas las unidades de produccién que funcionen bajo una gestién Unica con el fin de producir productos agrarios;

ae) «unidad de produccién»: todos los elementos que puedan utilizarse para un sector productivo, tales como los locales de produccién,
las parcelas, los pastizales, los espacios al aire libre, los edificios para el ganado, los estanques para peces, los sistemas de contencion
para algas o animales procedentes de la acuicultura, las concesiones en el litoral o el fondo marino, los locales para almacenamiento de
cultivos vegetales, los productos vegetales, los productos de las algas, los productos animales, las materias primas y cualquier otro insumo
adecuado para este sector productivo especifico;

af) «produccion hidropénica»: el método de cultivo de plantas con sus raices introducidas en una solucién de nutrientes minerales
Unicamente o en un medio inerte, tal como la perlita, la grava o la lana mineral, al que se afiade una solucién nutriente;

ag) «certificado de control»: el certificado de control mencionado en el articulo 33, apartado 1, letra d), del Reglamento (CE) n° 834/2007,
relativo a una remesa;

ah) «documento justificativo»: el documento a que se hace referencia en el articulo 45 de las presentes Normas, cuyo modelo figura en el
anexo VIl de las mismas;

ai) «remesa»; una cantidad de productos de uno o varios cédigos de la nomenclatura combinada, amparados por un solo certificado de
control, transportados por el mismo medio de locomocién e importados del mismo tercer pais;

aj) «primer destinatario»: la persona fisica o juridica definida en el articulo 2, letra d), del Reglamento (CE) n° 889/2008;

ak) «comprobacion de la remesa»: la comprobacién por las autoridades competentes de los Estados miembros de que el certificado de
control se atiene a lo dispuesto en el articulo 13 del presente Reglamento y, cuando dichas autoridades lo consideren oportuno, la
comprobacién de que los propios productos cumplen los requisitos del Reglamento (CE) n°834/2007, del Reglamento (CE) n° 889/2008 y
del presente Reglamento;

al) «autoridades competentes de los Estados miembros»: las autoridades aduaneras u otras autoridades designadas por los Estados
miembros;

am) «paises terceros»: aquellos paises que no pertenecen a la Union Europea

TITULO Il
OBJETIVOS Y PRINCIPIOS DE LA PRODUCCION ECOLOGICA

Articulo 3. Objetivos de la Produccién Ecolégica

La produccion ecolédgica perseguira los siguientes objetivos generales:
a) asegurar un sistema viable de gestion agrario que:

i) respete los sistemas y los ciclos naturales y preserve y mejore la salud del suelo, el agua, las plantas y los animales y el
equilibrio entre ellos,

i) contribuya a alcanzar un alto grado de biodiversidad,

iii) haga un uso responsable de la energia y de los recursos naturales como el agua, el suelo, las materias organicas y el aire,
b) obtener productos de alta calidad;
c) obtener una amplia variedad de alimentos y otros productos agricolas que respondan a la demanda de los consumidores de productos

obtenidos mediante procesos que no dafien el medio ambiente, la salud humana, la salud y el bienestar de los animales ni la salud de las
plantas.
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Articulo 4. Principios generales de la Produccién Ecolégica

La produccion ecoldgica estard basada en los siguientes principios:

a) el disefio y la gestién adecuadas de los procesos bioldgicos basados en sistemas ecoldgicos que utilicen recursos naturales propios
del sistema mediante métodos que:

i) utilicen organismos vivos y métodos de produccién mecanicos,

ii) desarrollen cultivos vinculados al suelo

iii) excluyan el uso de OMG y productos producidos a partir de o mediante OMG

iv) estén basados en la evaluacién de riesgos, y en la aplicacién de medidas cautelares y preventivas, si procede;

b) la restriccion del recurso a medios externos. En caso necesario o si no se aplican los métodos y las practicas adecuadas de gestion
mencionadas en la letra a), se limitaran a:

i) medios procedentes de la produccion ecolégica,

i) sustancias naturales o derivadas de sustancias naturales,

iii) fertilizantes minerales de baja solubilidad,;

c) la estricta limitacion del uso de medios de sintesis a casos excepcionales cuando:

i) no existan las practicas adecuadas de gestion,

i) los medios externos mencionados en la letra b) no estén disponibles en el mercado, o

iii) el uso de los medios externos mencionados en la letra b) contribuyan a efectos medioambientales inaceptables;

d) la adaptacion, en caso de que sea necesario y en el marco de la presente Norma, de las normas de la produccién ecolégica teniendo
en cuenta la situacién sanitaria, las diferencias regionales climaticas asi como las condiciones y las fases de desarrollo especificas locales.

Articulo 5. Principios especificos aplicables en materia agraria

Ademas de los principios generales enunciados en el apartado 4, la produccion ecoldgica estara basada en los siguientes principios
especificos:

a) el mantenimiento y aumento de la vida y la fertilidad natural del suelo, la estabilidad y la biodiversidad del suelo, la prevencion y el
combate de la compactacion y la erosion de suelo, y la nutriciéon de los vegetales con nutrientes que procedan principalmente del
ecosistema edéfico;

b) la reduccién al minimo del uso de recursos no renovables y de medios de produccion ajenos a la explotacion;

c) el reciclaje de los desechos y los subproductos de origen vegetal y animal como recursos para la produccion agricola y ganadera;

d) tener en cuenta el equilibrio ecol6gico local y regional al adoptar las decisiones sobre produccion;

e) el mantenimiento de la salud de los vegetales mediante medidas preventivas, como la eleccion de especies y variedades apropiadas

que resistan a los parasitos y a las enfermedades, las rotaciones apropiadas de cultivos, los métodos mecanicos y fisicos y la proteccion
de los enemigos naturales de las plagas;

Articulo 6. Principios especificos aplicables ala transformacién de alimentos ecoldgicos

Ademas de en los principios generales enunciados en el articulo 4, la produccion de alimentos ecoldgicos transformados se basaréa en los
siguientes principios especificos:

a) la produccion de alimentos ecolégicos a partir de ingredientes agrarios ecolégicos, salvo cuando en el mercado no se disponga de
ingredientes en su variante ecologica;
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b) la restriccion al minimo de aditivos alimentarios, de ingredientes no ecoldgicos que tengan funciones fundamentalmente técnicas y
sensoriales asi como de oligoelementos y coadyuvantes tecnoldgicos, de manera que se utilicen en la menor medida posible y Gnicamente
en caso de necesidad tecnolégica esencial o con fines nutricionales concretos;

¢) la exclusion de las sustancias y los métodos de transformacién que puedan inducir a error sobre la verdadera naturaleza del producto;

TiTULO Il
NORMAS DE PRODUCCION

CAPITULO 1

Normas generales de produccion

Articulo 7. Requisitos generales

Los operadores cumpliran las normas de produccién establecidas en el presente titulo y requisitos especificos que se indican en las
presentes Normas.

Articulo 8. Prohibicién de utilizar organismos modificados genéticamente

1. En la produccion ecolégica no podran utilizarse OMG ni productos obtenidos a partir de o mediante OMG como alimentos, coadyuvantes
tecnoldgicos, productos fitosanitarios, abonos, acondicionadores del suelo, semillas, material de reproduccién vegetativa y
microorganismos

2. A efectos de la prohibicion de OMG y de productos obtenidos a partir de OMG para alimentos establecida en el apartado a, los
operadores deberan solicitar a su proveedor una prueba en modo de analisis o similar, que descarte la posibilidad de contener o de haber
sido producido a partir de OMG.

3. A efectos de la prohibicion de OMG y de productos obtenidos a partir de o mediante OMG para productos que no sean alimentos ni

piensos establecida en el apartado 1, los operadores que utilicen productos no ecolédgicos de esas categorias adquiriéndolos a terceros
exigiran al vendedor la confirmacion de que los productos suministrados no han sido obtenidos a partir de 0 mediante OMG.

Articulo 9. Prohibicién de utilizar radiaciones ionizantes

Queda prohibida la utilizacién de radiaciones ionizantes para tratar alimentos o materias primas utilizadas en alimentos ecol6gicos.

Articulo 10. Normas excepcionales generales de produccién

1. ElI SC CAAE podra, de conformidad con el presente articulo, y respetando los objetivos y principios establecidos en el titulo 11, disponer
la concesién de excepciones a las normas de produccién establecidas en los capitulos 1 a 3.

2. Las excepciones mencionadas en el apartado 1 se limitaran al minimo y, cuando proceda, tendran una duracién limitada y se
concederan Unicamente en los siguientes casos:

a) cuando sean necesarias para garantizar que la produccién ecoldgica pueda iniciarse 0 mantenerse en explotaciones expuestas a
limitaciones climaticas, geograficas o estructurales;

b) cuando sean necesarias para garantizar el acceso a semillas, material de reproduccion vegetativa y otros medios de produccion
agricolas, en caso de que estos no existan en el mercado en la variante ecologica;

¢) cuando sean necesarias para garantizar el acceso a ingredientes de origen agrario, en caso de gque estos no existan en el mercado en
la variante ecoldgica;

d) cuando sean necesarias, en relacién con el uso de productos y sustancias especificos en la transformacion a que se refiere el articulo
20, apartado 2, letra b), para garantizar la produccién ya bien establecida de productos alimenticios en su variante ecoldgica;
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e) cuando se requieran medidas temporales para permitir la continuidad de la produccién ecoldgica o su reanudacién después de una
catéstrofe;

f) cuando sea necesario utilizar aditivos para alimentos y otras sustancias de las citadas en el articulo 20, apartado 2, letra b), o aditivos
para la alimentacion animal y otras sustancias de las citadas en el articulo 16, apartado 1, letra d), y dichas sustancias no se encuentren
en el mercado en otra variante que la obtenida mediante OMG;

g) cuando la legislacion nacional exija utilizar aditivos para alimentos y otras sustancias de las citadas en el articulo 20, apartado 2, letra
b), o aditivos para la alimentacion animal de los citados en el articulo 16, apartado 1, letra d).

h) en el uso del contenido de anhidrido sulfuroso hasta los niveles maximos que se fijen de conformidad con el anexo | B del Reglamento
(CE) no 606/2009 cuando las condiciones climaticas excepcionales de una determinada campafia deterioren la situacion sanitaria de las
uvas ecoldgicas en una zona geografica determinada debido a ataques bacterianos graves o ataques de hongos que obliguen al productor
a utilizar mas anhidrido sulfuroso que en afios anteriores para obtener un producto final comparable

En al caso del apartado h anterior, tras su aprobacion por parte del Servicio de Certificacion CAAE, los operadores individuales guardaran
documentos justificativos de la utilizacion de las excepciones arriba mencionadas, informando a la Comision de dichas excepciones en el

plazo de 3 meses.

CAPITULO 2

Produccioén agraria

Articulo 11. Produccién paralela en produccién agraria ecolégica

Toda la explotacion agricola se gestionara de acuerdo con los requisitos aplicables a la produccion ecolégica.

Sin embargo, una explotacién puede dividirse en unidades claramente diferenciadas, de las que no todas estaran gestionadas de acuerdo
con la produccion ecoldgica. Por lo que respecta a las plantas, debera haber distintas variedades que puedan diferenciarse facilmente.

En los casos en que, de conformidad con el parrafo segundo, no todas las unidades de la explotacion agricola se destinen a la produccion
ecoldgica, el agricultor mantendra la tierra y los productos que se utilicen para la produccién ecoldgica o se produzcan en las unidades
ecologicas separados de aquellos que se utilicen o produzcan en las unidades no ecoldgicas, y mantendra un registro documental
adecuado que demuestre dicha separacion.

Articulo 12. Fertilidad y Manejo del Suelo

1. Ademas de las normas generales de produccién en explotaciones establecidas en el articulo 11, la produccién vegetal ecolégica
estard sometida a las siguientes normas:

a) la producciéon ecoldgica recurrird a las practicas de labranza y cultivo que mantengan o incrementen la materia organica del suelo,
refuercen la estabilidad y la biodiversidad edéficas, y prevengan la compactacion y la erosion del suelo;

b) la fertilidad y la actividad biolégica del suelo deberan ser mantenidas o incrementadas mediante la rotacion plurianual de cultivos que
comprenda las leguminosas y otros cultivos de abonos verdes y la aplicacion de estiércol animal o materia organica, ambos de preferencia
compostados, de produccion ecoldgica;

c) esta permitido el uso de preparados biodinamicos;

d) asimismo, solamente podran utilizarse fertilizantes y acondicionadores del suelo que hayan sido autorizados para su utilizacion en la
produccion ecoldgica de conformidad con el articulo 16;

e) no se utilizaran fertilizantes minerales nitrogenados;

f) todas las técnicas de produccién utilizadas prevendran o minimizaran cualquier contribucién a la contaminacién del medio ambiente;

g. Cuando las necesidades nutricionales de las plantas no puedan satisfacerse mediante las medidas contempladas en las letras a), b)
y c), de la presente Norma, solo podran utilizarse en la produccion ecoldgica los fertilizantes y acondicionadores del suelo mencionados

en el anexo | de la presente Norma y Unicamente en la medida en que sea necesario. Los operadores deberan guardar documentos
justificativos de la necesidad de utilizar el producto.
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h. La cantidad total de estiércol ganadero no podra exceder de 170 kilogramos de nitrégeno anuales por hectarea de superficie agricola
empleada. Este limite se aplicara Gnicamente al empleo de estiércol de granja, estiércol de granja desecado y gallinaza deshidratada,
mantillo de excrementos sélidos de animales incluida la gallinaza, estiércol compostado y excrementos liquidos de animales.

i. Las explotaciones dedicadas a la produccion ecoldgica podran establecer acuerdos de cooperacién escritos exclusivamente con otras
explotaciones y empresas que cumplan las normas de produccion ecolégicas con la intencion de extender estiércol excedentario
procedente de la produccion ecoldgica. El limite maximo mencionado en el apartado h se calculard a partir de todas las unidades de
produccién ecoldgica que cooperen.

j. Podran utilizarse las preparaciones adecuadas de microorganismos para mejorar las condiciones generales del suelo o la disponibilidad
de nutrientes en el suelo o en los cultivos.

k. Para la activacion del compost podran utilizarse preparados adecuados a base de plantas o preparados de microorganismos.

Articulo 13. Control de Plagas, Enfermedades y Malas Hierbas

a. La prevencion de dafios causados por plagas, enfermedades y malas hierbas se basara fundamentalmente en la proteccion de
enemigos naturales, la eleccién de especies y variedades, la rotacion de cultivos, las técnicas de cultivo y los procesos térmicos;

b. en caso de que se haya constatado la existencia de una amenaza para una cosecha, solo podran utilizarse productos fitosanitarios que
hayan sido autorizados para su utilizacion en la produccién ecolégica de conformidad con el articulo 16;

c. Cuando las plantas no puedan protegerse adecuadamente de las plagas y enfermedades mediante las medidas contempladas en el
articulo 12, apartado 1, letras a), b), c) y g), de la presente Norma, solo podran utilizarse en la produccion ecologica los productos
mencionados en el anexo Il de la presente Norma. Los operadores deberan guardar documentos justificativos de la necesidad de utilizar
el producto.

d. En el caso de los productos utilizados en trampas y dispersores, excepto en el caso de los dispersores de feromonas, tales trampas y
dispersores evitaran que las sustancias se liberen en el medio ambiente, asi como el contacto entre las sustancias y las plantas

cultivadas. Las trampas deberan recogerse una vez que se hayan utilizado y se eliminaran de modo seguro.

e) solo se utilizaran productos de limpieza y desinfeccién en la produccion vegetal en caso de que hayan sido autorizados para su
utilizacién en la produccion ecolégica de conformidad con el articulo 16.

Articulo 14. Utilizacién de Semillas y Material de Reproduccién Vegetativo

1. Para la produccion de productos distintos de las semillas y los materiales de reproduccién vegetativa, solo podran utilizarse semillas y
materiales de reproduccién producidos ecolégicamente; con este fin, el parental femenino en el caso de las semillas y el parental en el
caso del material de reproduccion vegetativa deberan haberse producido de conformidad con las normas establecidas en la presente
Norma durante al menos una generacion o, en el caso de los cultivos perennes, dos temporadas de vegetacion;

2. Cuando sean de aplicacion las condiciones establecidas en el articulo 10, apartado 2, letra b):

a) podran utilizarse semillas y material de reproduccién vegetativa procedentes de una unidad de produccién en fase de conversion a la
agricultura ecolégica;

b) cuando la letra a) no sea de aplicacion, el Servicio de Certificacion CAAE podra autorizar la utilizaciéon de semillas o material de
reproduccion vegetativa no ecolégicos si no se dispone de los mismos procedentes de la produccién ecolégica. No obstante, los apartados
2 a 9 que se recogen a continuacion seran aplicables al empleo de semillas y patatas de siembra no ecolégicos.

3. Podran utilizarse semillas y patatas de siembra no ecoldgicas siempre que las semillas o patatas de siembra no se hayan tratado con
productos fitosanitarios distintos de los autorizados para el tratamiento de semillas de conformidad con el con el articulo 13, letra c, de las
presentes Normas, a menos que la legislacion nacional haya prescrito un tratamiento quimico obligatorio para todas las variedades de
una especie concreta en la superficie en la que vayan a utilizarse las semillas o las patatas de siembra. En estos casos se enviara la
informacioén completa tanto de las aplicaciones como de los requisitos de obligado cumplimiento por parte de la autoridad del pais en
materia fitosanitaria al Servicio de Certificacion CAAE y se valorara caso a caso.

4. Solo se podra conceder autorizacién para emplear semillas o patatas de siembra que no se hayan obtenido mediante el método de
produccién ecoldgico en las siguientes situaciones:

NORMAS PT  Rev.04 27/12/16 Pégina 15 de 65



CAAE

a) si ningun proveedor (a saber, un operador que comercializa semillas o patatas de siembra a otros operadores) puede suministrar las
semillas o patatas de siembra antes de sembrar o plantar en situaciones en las que el usuario haya encargado las semillas o patatas de
siembra con una antelacion razonable; Para ello, el operador debera aportar como prueba ante el Servicio de Certificacion CAAE al menos
3 requerimientos (email, o similar) a 3 empresas diferentes de semillas con la contestacién por parte de éstas confirmando la imposibilidad
de suministrar la variedad y cultivo producidos segun las normas de Agricultura Ecoldgica

b) si esta justificado por motivos de investigacién, ensayos en pruebas de campo a pequefia escala o para la conservacion de variedades,
siempre con la aprobacion del Servicio de Certificacion CAAE.

5. La autorizacion se concedera antes de la siembra del cultivo.

6. La autorizacion se concedera Unicamente a usuarios concretos durante un periodo vegetativo cada vez y el Servicio de Certificacion
CAAE registrara las cantidades autorizadas de semillas o patatas de siembra.

Articulo 15. Recoleccién Silvestre

La recoleccion de plantas silvestres o partes de ellas que crecen naturalmente en areas naturales, bosques y areas agricolas se
considerara un método de produccion ecoldgico siempre que:

a) dichas areas no hayan recibido, durante un periodo de al menos tres afios previo a la recoleccion, tratamientos con productos distintos
de los autorizados para su uso en la produccion ecolégica de conformidad con el articulo 16;

b) la recoleccion no afecte a la estabilidad del habitat natural o al mantenimiento de las especies de la zona.

Articulo 16. Productos y sustancias utilizados en la actividad agraria y criterios para su autorizacién

1. EI SC CAAE, mantendra de acuerdo a la normativa actualizada de Produccién Ecolégica en Europa, una lista restringida, los productos
y sustancias que pueden utilizarse en la agricultura ecoldgica para los cometidos siguientes:

a) como productos fitosanitarios;
b) como fertilizantes y acondicionadores del suelo;
¢) como materias primas no ecoldgicas de origen vegetal

d) como productos de limpieza y desinfeccién de locales e instalaciones utilizadas para la produccion vegetal, incluido el almacenamiento
en una explotacion agricola.

Los productos y sustancias incluidos en la lista restringida Unicamente podran utilizarse en la medida en que el uso correspondiente esté
autorizado en la agricultura general del Estado de que se trate, de acuerdo con las disposiciones nacionales conformes.

2. La actualizacion de los productos y sustancias a que se refiere el apartado 1 estara supeditada a los objetivos y principios establecidos
en el titulo 1l 'y a los siguientes criterios generales y especificos, que se evaluaran en su conjunto:

a) su utilizacion sera necesaria para una produccion sostenible y seran esenciales para el uso que se pretende darles;

b) todos los productos y sustancias deberan ser de origen vegetal, animal, microbiano o mineral, salvo si no se dispone de cantidades
suficientes de productos o sustancias de esas fuentes, si su calidad no es adecuada o si no se dispone de alternativas;

c) en el caso de los productos mencionados en el apartado 1, letra a), seran de aplicacion las siguientes disposiciones:

i) su empleo deberé ser esencial para el control de un organismo dafiino o de una determinada enfermedad para los cuales no se disponga
de otras alternativas bioldgicas, fisicas o de seleccion, u otras practicas de cultivo u otras practicas de gestién eficaces,

ii) si los productos no son de origen vegetal, animal, microbiano o mineral y no son idénticos a los que se dan en la naturaleza, solo podran
ser autorizados si sus condiciones de uso impiden todo contacto directo con las partes comestibles del cultivo;

d) en el caso de los productos mencionados en el apartado 1, letra b), su uso sera esencial para lograr o mantener la fertilidad del suelo
0 para satisfacer necesidades nutricionales especificas de los cultivos o con fines especificos de acondicionamiento del suelo;
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3. EI'SC CAAE podré, fijar las condiciones y limites relativos a los productos agricolas a los que pueden ser aplicados los productos y
sustancias a que se refiere el apartado 1, el modo de uso, la dosificacion, los plazos limite de uso y el contacto con los productos
agricolas y, si fuera necesario, decidir sobre la retirada de estos productos y sustancias.

4. Se permitira el uso en la agricultura ecoldgica de productos y sustancias no incluidas en el apartado 1 siempre que dicho uso esté
supeditado a los objetivos y principios establecidos en el titulo Il y a los criterios generales enunciados en el presente articulo.

Articulo 17._Conversién
1. Toda explotacion que empiece a dedicarse a la produccion ecoldgica estara sujeta a las siguientes normas:

a) el periodo de conversién empezard, como muy pronto, cuando el operador notifique su actividad al Servicio de Certificacion CAAE y
someta su explotacion al régimen de control de conformidad con el articulo 40, apartado 3;

b) durante el periodo de conversion seran de aplicacion todas las normas establecidas en la presente Norma;

c) Los periodos de conversion especificos para produccion de plantas y productos vegetales son los que se indican en el articulo 33 de
las presentes Normas

d) cuando una explotacion o unidad esté dedicada en parte a la produccion ecolégica y en parte en fase de conversién a la produccién
ecoldgica, el operador mantendra separados los productos obtenidos ecoldégicamente y los productos obtenidos durante la fase de

conversion, y mantendra un registro documental adecuado que demuestre dicha separacion;

e) para determinar el periodo de conversion anteriormente mencionado, se podra tener en cuenta un periodo inmediatamente anterior a
la fecha del inicio del periodo de conversion, siempre y cuando concurran determinadas condiciones;

f) Los periodos de conversion no seran inferiores a los establecidos en la Reglamentacion Europea al efecto.

Articulo 18. Prohibicién de la Produccion hidropénica

a. Queda prohibida la produccioén hidroponica.

Articulo 19 . Normas especificas aplicables ala produccidén de setas

Para la produccion de setas se podran utilizar substratos a condicion de que estén compuestos Unicamente de las materias siguientes:
a) estiércol de granja y excrementos de animales:

i) procedentes de explotaciones cuya produccion se ajuste al método de produccién ecolégico, o

ii) mencionados en el anexo |, tnicamente cuando no se disponga del producto mencionado en el inciso i) y cuando no superen el 25 %
del peso del total de los ingredientes del substrato (sin incluir el material de cobertura ni el agua afiadida) antes de que se conviertan en

abono;

b) productos de origen agrario, distintos de los contemplados en la letra a), procedentes de explotaciones cuya produccién se ajuste al
método ecoldgico;

c) turba que no haya sido tratada quimicamente;
d) madera que no haya sido tratada con productos quimicos tras la tala;

e) productos minerales mencionados en el anexo |, agua y tierra.
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CAPITULO 3
Produccién de alimentos transformados
El presente Capitulo es de aplicacién a todos los alimentos transformados excepto al vino que posee su desarrollo en el Capitulo 4 de la

presente Norma.

Articulo 20. Normas generales de produccién de alimentos transformados

1. La preparacion de alimentos ecoldgicos transformados se mantendra separada en el tiempo o en el espacio de los alimentos no
ecoldgicos

2. La composicién de alimentos ecolégicos transformados estara sujeta a las siguientes condiciones:

a) el producto se obtendra principalmente a partir de ingredientes de origen agrario. A la hora de determinar si un producto se obtiene
principalmente a partir de ingredientes de origen agricola, no se tendran en cuenta el agua y la sal de mesa que se hayan afiadido;

b) Gnicamente se podran utilizar aditivos, coadyuvantes tecnolégicos, agentes aromatizantes, agua, sal, preparados de microorganismos
y enzimas, minerales, oligoelementos, vitaminas, aminoacidos y otros micronutrientes en los alimentos para usos nutricionales

especificos si han sido autorizados para su uso en la produccién ecoldgica de conformidad con el articulo 22;

c) solo se utilizaran ingredientes agricolas no ecolégicos si han sido autorizados para su uso en la produccién ecolégica de conformidad
con el articulo 22 o han sido autorizados provisionalmente por el SC CAAE;

d) no podra haber simultaneamente un ingrediente ecoldgico y el mismo ingrediente obtenido de forma no ecolégica o procedente de
una explotacion en fase de conversion;

e) los alimentos producidos a partir de cultivos que hayan sido objeto de conversion contendran Unicamente un ingrediente vegetal de
origen agrario.

3. No se utilizaran sustancias o técnicas que reconstituyan propiedades que se hayan perdido en la transformacion y el almacenamiento
de alimentos ecoldgicos, que corrijan las consecuencias de una actuacion negligente al transformar estos productos o que por lo demas
puedan inducir a error sobre la verdadera naturaleza del producto.

4. Los aditivos, los coadyuvantes tecnoldgicos y otras sustancias e ingredientes utilizados para la transformacién de piensos y alimentos
y todas las practicas de transformacion utilizadas, tales como el ahumado, deberan respetar los principios de las buenas practicas de
fabricacion.

5. Los operadores que produzcan alimentos transformados estableceran y actualizaran los procedimientos pertinentes a partir de una
identificacion sistematica de fases de transformacion criticas.

6. La aplicacién de los procedimientos mencionados en el apartado 5 garantizara en todo momento que los productos transformados
producidos cumplen las normas de produccion ecoldgicas.

7. Los operadores deberan cumplir y aplicar los procedimientos mencionados en el apartado 5. Concretamente, los operadores:
a) adoptaran medidas de precaucion para evitar el riesgo de contaminacion producido por sustancias o productos no autorizados;
b) aplicaran medidas de limpieza adecuadas, vigilaran su eficacia y llevaran un registro de dichas operaciones;

) garantizaran que no se comercializan productos no ecolégicos que lleven una indicaciéon que haga referencia al método de produccion
ecologico.

8. Ademas de las disposiciones establecidas en los apartados 5y 7, cuando se preparen o almacenen también en la unidad de
preparacion de que se trate productos no ecolégicos, el operador:

a) efectuara las operaciones de forma continua por series completas, separadas fisicamente o en el tiempo de operaciones similares que
se efectlien con productos no ecolégicos;

b) almacenara los productos ecoldgicos, antes y después de las operaciones, separados fisicamente o en el tiempo de los productos no
ecoldgicos;

¢) informaré de ello a la autoridad u organismo de control y tendra disponible un registro actualizado de todas las operaciones y
cantidades transformadas;
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d) tomaré las medidas necesarias para garantizar la identificacion de los lotes y evitar mezclas o intercambios con productos no
ecologicos;

e) llevara a cabo operaciones en productos ecolégicos Unicamente tras haber limpiado debidamente el equipo de produccion.

Articulo 21. Normas generales sobre produccién de levadura ecoldégica

1. Para la produccion de levadura ecoldgica solo se utilizaran sustratos producidos ecol6gicamente. Otros productos y sustancias
Unicamente podran utilizarse en la medida en que hayan sido autorizados para su uso en la produccién ecolégica de conformidad con el
articulo 22.

2. Enlos alimentos no podra haber simultaneamente levadura ecoldgica y levadura no ecologica.

Articulo 22. Criterios generales correspondientes a determinados productos y sustancias en la transformacion

1. La autorizacion de productos y sustancias para su uso en la produccién ecolégica y su inclusién en la lista restringida a que se refiere
el articulo 20, apartado 2, letras b) y c), estara supeditada a los objetivos y principios establecidos en el titulo Il y a los siguientes
criterios, que se evaluaran en su conjunto:

i) no se dispone de alternativas autorizadas de acuerdo con el presente capitulo,

i) sin recurrir a ellos, es imposible producir o conservar los alimentos o cumplir determinadas exigencias dietéticas establecidas a partir
de la legislacion nacional.

Ademas, los productos y sustancias a que se refiere el articulo 20, apartado 2, letra b), se encuentran en la naturaleza y solo pueden
haber sufrido procesos mecanicos, fisicos, biolégicos, enzimaticos o microbianos, salvo que en el mercado no haya cantidades
suficientes de esos productos o sustancias procedentes de esas fuentes o si su calidad no es adecuada.

2. ElI SC CAAE decidira sobre la autorizacién de los productos y sustancias y su inclusién en la lista restringida a que se refiere el

apartado 1 del presente articulo, y fijara las condiciones y limites especificos para su uso y, si fuera necesario, para la retirada de
productos.

Articulo 23._ Uso de determinados productos y sustancias en la transformacién de alimentos

1. Allos fines del articulo 20, apartado 2, letra b), de la presente Norma, solo podran utilizarse las siguientes sustancias en la
transformacion de los alimentos ecoldgicos, a excepcion de los productos del sector del vino, a los que se aplicaran las disposiciones del
Capitulo 4:

a) las sustancias recogidas en el anexo Il de la presente Norma,;

b) preparados a base de microorganismos y enzimas utilizados habitualmente en la transformacion de los alimentos, no obstante, las
enzimas que se utilicen como aditivos alimentarios deberan figurar en el anexo I, parte A.

c) sustancias y productos definidos en el articulo 1, apartado 2, letra b), inciso i), y en el articulo 1, apartado 2, letra c), de la Directiva
88/388/CEE del Consejo, y etiqguetados como sustancias aromatizantes naturales o preparados aromatizantes naturales, con arreglo al

articulo 9, apartado 1, letra d), y al articulo 9, apartado 2), de dicha Directiva;

d) agua potable y sal (que tenga como componentes basicos el cloruro de sodio o el cloruro de potasio), utilizadas normalmente en la
transformacion de alimentos;

e) minerales (incluidos los oligoelementos), vitaminas, aminoacidos y micronutrientes, autorizados Ginicamente en la medida en que la
normativa haga obligatorio su empleo en los alimentos a los que se incorporen.

2. Alos fines del calculo mencionado en el articulo 26, apartado 4, letra a), inciso ii), de la presente Norma:

a) los aditivos alimentarios recogidos en el anexo Il e identificados con un asterisco en la columna del codigo numérico del aditivo se
contabilizaran como ingredientes de origen agrario;

b) los preparados y sustancias mencionados en el apartado 1, letras b), c), d) y e), del presente articulo y las sustancias no identificadas
con un asterisco en la columna del cédigo numérico del aditivo no se contabilizaran como ingredientes de origen agrario;
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c) la levadura y los productos de levadura se contabilizaran como ingredientes de origen agrario.

3. Allos efectos de la aplicacion del articulo 21, apartado 1 de la presente Norma, podran utilizarse las sustancias siguientes para la
produccion, mezcla y formulacion de levaduras:

a) sustancias enumeradas en el anexo lll, parte C, de la presente Norma;

b) productos y sustancias enumerados en el presente articulo apartado 1, letras b) y d).

Articulo 24. Empleo de determinados ingredientes no ecolégicos de origen agrario en la transformacién de alimentos

1. Afines del Articulo 20 apartado 2, letra c de la presente Norma, los ingredientes agrarios no ecolégicos recogidos en el anexo V de la
presente Norma podran utilizarse en la transformacién de alimentos ecoldgicos.

Articulo 25. Autorizacién de ingredientes alimenticios no ecolégicos de origen agrario por parte del SC CAAE

1. Cuando un ingrediente de origen agrario no esté incluido en el anexo V de la presente Norma, ese ingrediente solo podra utilizarse en
las siguientes condiciones:

a) si el operador ha notificado al SC CAAE todas las pruebas necesarias que demuestren que el ingrediente de que se trata no se produce
en cantidad suficiente en el pais de produccién de conformidad con las normas de produccion ecoldgicas o no puede importarse de otros
paises ;

b) si el SC CAAE ha autorizado provisionalmente su empleo durante un periodo maximo de 12 meses, tras haber comprobado que el
operador ha establecido los contactos necesarios con proveedores del pais de produccion u otros paises para asegurarse de la no
disponibilidad de los ingredientes en cuestion con las condiciones de calidad necesarias;

c) El SC CAAE podra prolongar la autorizacion contemplada en la letra b) un maximo de tres veces en periodos de 12 meses cada uno.

2. En caso de que se conceda la autorizacion a que se refiere el apartado 1, el Servicio de Certificacion CAAE comunicara de inmediato
a la Comision la informacion siguiente:

a) la fecha de la autorizacién y, en caso de que se trate de una prorroga, la fecha de la primera autorizacion;

b) los apellidos y nombre, la direccion, el teléfono y, cuando proceda, el fax y el correo electrénico del beneficiario de la autorizacion, asi
como el nombre y la direccién del enlace de la autoridad que haya concedido la autorizacion;

c) la denominacion y, cuando proceda, la descripciéon exacta y los requisitos relativos a la calidad del ingrediente de origen agrario en
cuestion;

d) el tipo de productos para cuya elaboracién sea necesario el ingrediente en cuestion;
e) las cantidades que sean necesarias y la justificacion de esas cantidades;
f) los motivos de la escasez del producto y la duracién previsible de esa escasez;

g) la fecha de envio de la notificacién por parte del Servicio de Certificacion CAAE a la Comision. La Comisién podra poner dicha
informacion a disposicion del publico.

CAPITULO 4

Normas especificas para la elaboracién de vino

Articulo 26. Ambito de aplicacion de las normas especificas para la elaboracién del vino
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1. El presente capitulo establece disposiciones especificas para la produccion ecolégica de los productos del sector del vino: zumo de
uva, vino de uvas, vinagre de vino, piquetas, lias de vino y orujo de uvas.

Articulo 27. Uso de determinados productos y sustancias en la produccién del vino

1. Alos fines del articulo 20, apartado 2, letra a), de la presente Norma, los productos del sector del vino se elaboraran a partir de materia
prima ecoldgica.

2. Alos fines del 20, apartado 2, letra b), de la presente Norma, Ginicamente los productos y sustancias enumerados en el anexo IV podran
utilizarse para la elaboraciéon de productos del sector del vino, incluso durante los procesos y las practicas enolégicas, sujetos a las
condiciones y restricciones establecidas en el Reglamento (CE) n°® 1234/2007 y en el Reglamento (CE) n° 606/2009, y, en particular, en
el anexo | A de este Ultimo.

3. Los productos y las sustancias enumerados en el anexo IV y marcados con un asterisco, derivados de materia prima ecologica,
deberan utilizarse si se encuentran disponibles.

Articulo 28. Préacticas enoldgicas y restricciones

1. Sin perjuicio de lo dispuesto en el articulo 27 y de las prohibiciones y restricciones particulares previstas en los apartados 2 a 5 del
presente articulo, Unicamente estaran permitidas las practicas, procesos y tratamientos enoldgicos, incluidas las restricciones previstas
en el articulo 120 quater y 120 quinques del Reglamento (CE) n° 1234/2007 y en los articulos 3,5 a 9y 11 a 14 del Reglamento (CE) n°
606/2009 y en sus anexos, utilizados antes del 1 de agosto de 2010.

2. Se prohibe el uso de las siguientes practicas, procesos y tratamientos enol4gicos:

a) concentracion parcial por frio, de acuerdo con el anexo XV bis, seccién B.1, letra c), del Reglamento (CE) n°® 1234/2007;

b) eliminacion del anhidrido sulfuroso mediante procedimientos fisicos, de acuerdo con el anexo | A, punto 8, del Reglamento (CE) n°
606/2009;

c) tratamiento por electrodidlisis para la estabilizacion tartarica del vino, de acuerdo con el anexo | A, punto 36, del Reglamento (CE) n°
606/2009;

d) desalcoholizacion parcial del vino, de acuerdo con el anexo | A, punto 40, del Reglamento (CE) n° 606/2009;

e) tratamiento con intercambiadores de cationes para la estabilizacion tartarica del vino, de acuerdo con el anexo | A, punto 43, del
Reglamento (CE) n° 606/2009.

3. Se autoriza el uso de las siguientes préacticas, procesos y tratamientos enolégicos, sujeto a las siguientes condiciones:

a) en el caso de los tratamientos térmicos, de acuerdo con el anexo | A, punto 2, del Reglamento (CE) n° 606/2009, la temperatura no
sera superior a 70 °C;

b) en el caso de la centrifugacion vy filtracion, con o sin coadyuvante de filtracion inerte, de acuerdo con el anexo | A, punto 3, del
Reglamento (CE) n° 606/2009, el tamafio de los poros no serd inferior a 0,2 micrémetros.

CAPITULO 5

Recogida, envasado, transporte y almacenamiento de los productos

Articulo 29. Recogida y transporte de productos alas unidades de preparacién

Los operadores podran recoger simultdneamente productos ecoldgicos y no ecoldgicos Unicamente cuando se adopten las medidas
adecuadas para evitar toda posible mezcla o intercambio con productos no ecoldgicos y para garantizar la identificacion de los productos
ecologicos. El operador conservara a disposicion del Servicio de Certificacion CAAE los datos relativos a los dias y horas del circuito de
recogida y la fecha y hora de la recepcion de los productos.
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Articulo 30. Envasado y transporte de productos a otros operadores o unidades

1. Los operadores deberan garantizar que los productos ecolégicos se transportan a otras unidades, incluidos mayoristas y minoristas,
Unicamente en envases, recipientes o vehiculos adecuados y cerrados de forma tal que sea imposible la sustitucién de su contenido sin
manipulacién o deterioro del precinto, y que vayan provistos de una etiqueta en la que se mencionen, ademas de todas las demas
indicaciones previstas por las disposiciones reglamentarias, los datos siguientes:

a) el nombre y la direccién del operador y, si fuera diferente, del propietario o vendedor del producto;

b) el nombre del producto o una descripcion del pienso compuesto acompafiado de una referencia al método de produccion ecolégico;

¢) el nombre o el cédigo numérico del Servicio de Certificacion CAAE, asi como

d) si procede, la marca de identificacion del lote, de acuerdo con un sistema de marcado regulado a escala nacional o bien convenido con
el organismo o autoridad de control y que permita vincular el lote con la contabilidad mencionada en el articulo 43.

La informacién que figura en el parrafo primero, letras a), b), c) y d), también podra presentarse en un documento de acompafiamiento,
siempre y cuando dicho documento pueda relacionarse de forma que no ofrezca lugar a dudas con el envase, recipiente o vehiculo de
transporte del producto. Este documento de acompafiamiento debera incluir informacion relativa al proveedor o al transportista, 0 a ambos.

2. No se requerira el cierre de los envases, recipientes o vehiculos cuando:

a) el transporte se efectle directamente entre un operador y otro operador y los dos se hallen sometidos al sistema de control ecolégico,
y

b) los productos vayan acompafados de un documento que recoja toda la informacion exigida en el apartado 1, y

c) tanto el operador remitente como el destinatario mantengan registros documentales de tales operaciones de transporte a disposicion
del organismo o autoridad de control de dichas operaciones de transporte.

Articulo 31. Recepcién de productos de otras unidades y otros operadores

Al recibir un producto ecolégico, el operador debera comprobar el cierre del envase o recipiente siempre que sea necesario y la presencia
de las indicaciones mencionadas en el articulo 30.

El operador cotejara la informacion que figura en la etiqueta mencionada en el articulo 30 con la informacién de los documentos de

acompafamiento. El resultado de estas comprobaciones se mencionara explicitamente en la contabilidad documentada citada en el
articulo 43.

Articulo 32. Almacenamiento de los productos

1. Para el almacenamiento de los productos, las zonas deberan gestionarse de forma que se garantice la identificacion de los lotes y se
impida cualquier mezcla o contaminacién con productos o sustancias que no cumplan las normas de produccion ecolégicas. Los productos
ecoldgicos deberan poder identificarse claramente en todo momento.

2. En caso de unidades de produccion ecoldgica de plantas, queda prohibido el almacenamiento de insumos en la unidad de produccion
distintos de los autorizados al amparo de la presente Norma.

3. En caso de que los operadores manipulen tanto productos no ecoldgicos como productos ecoldgicos y estos ultimos se almacenen en
instalaciones en las que también se almacenen otros productos agricolas o alimenticios:

a) los productos ecolégicos se mantendran separados de los demas productos agricolas o alimenticios;

b) se tomaran todas las medidas necesarias para garantizar la identificacién de los envios y evitar mezclas o intercambios con productos
no ecoldgicos;

¢) se habran adoptado las medidas de limpieza adecuadas, cuya eficacia debera haber sido comprobada, antes del almacenamiento de
productos ecoldgicos; los operadores deberan registrar estas operaciones.
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CAPITULO 6

Normas de conversion

Articulo 33. Normas de conversién para plantas y productos vegetales

1. Para que las plantas y los productos vegetales se consideren ecoldgicos, las normas de produccion enumeradas en los articulos del 3
al 5y del 8 al 15 de las presentes Normas y, en su caso, las normas excepcionales de produccion recogidas en el capitulo 7 de las
presentes Normas, deberan haberse aplicado normalmente en las parcelas durante un periodo de conversion de al menos dos afios antes
de la siembra o, en el caso de las praderas o los forrajes perennes, de al menos dos afios antes de su explotacion como piensos
procedentes de la agricultura ecolégica, o, en el caso de los cultivos perennes distintos de los forrajes, de al menos tres afios antes de la
primera cosecha de los productos ecoldgicos.

2. El Servicio de Certificacion CAAE podra decidir reconocer con caracter retroactivo como parte del periodo de conversion todo periodo
anterior en el que:

a) las parcelas estuvieran sometidas a medidas definidas en un programa aplicado de conformidad con un programa oficial, siempre que
las medidas en cuestion garanticen que no se han utilizado en dichas parcelas productos no autorizados en la produccion ecolégica, o
bien

b) las parcelas fueran zonas naturales o agricolas que no se hubieran tratado con productos no autorizados para la produccion ecolégica.
El periodo mencionado en la letra b) del parrafo primero solo podra contabilizarse retroactivamente cuando se faciliten al Servicio de
Certificacion CAAE pruebas satisfactorias suficientes que demuestren que se han cumplido las condiciones durante un periodo minimo

de tres afios.

3. En determinados casos en los que las tierras hayan sido contaminadas con productos no autorizados en la produccion ecolégica, el
Servicio de Certificacion CAAE podra decidir ampliar el periodo de conversion mas alla del periodo mencionado en el apartado 1.

4. En las parcelas ya convertidas o en fase de conversion a la agricultura ecoldgica que estén siendo tratadas con un producto no
autorizado en la produccién ecolégica, el Servicio de Certificacion CAAE podra reducir el periodo de conversién mencionado en el

apartado 1 en los dos casos siguientes:

a) en el de las parcelas tratadas con un producto no autorizado en la produccién ecolégica como parte de una medida obligatoria de
control de plagas o enfermedades impuesta por el Servicio de Certificacion CAAE;

b) en el de las parcelas tratadas con un producto no autorizado en la produccién ecoldgica en el contexto de pruebas cientificas aprobadas
por el Servicio de Certificacion CAAE.

En los casos contemplados en las letras a) y b) del parrafo primero, la duracién del periodo de conversion se determinara teniendo en
cuenta los elementos siguientes:

a) el proceso de degradacion del producto de que se trate deberd garantizar, al final del periodo de conversion, un nivel de residuos
insignificante en la tierra y, si se trata de un cultivo perenne, en la planta;

b) la cosecha que sigue al tratamiento no podra venderse haciendo referencia a los métodos de produccién ecolégica.

CAPITULO 7

Normas excepcionales de produccién

Articulo 34. Produccién paralela

1. Cuando sean de aplicacion las condiciones establecidas en el articulo 10, apartado 2, letra a), de las presentes Normas, un productor
podra tener unidades de produccion ecoldgicas y no ecolégicas en la misma superficie:

a) en el caso de que se produzcan cultivos perennes que requieran un periodo de cultivo de al menos tres afios, y cuyas variedades no
puedan diferenciarse facilmente, siempre que se cumplan las siguientes condiciones:

i) que la produccién de que se trate esté incluida en un plan de conversién que comprometa al productor formalmente y con arreglo al cual
el inicio de la conversion a la produccion ecoldgica de la Gltima parte de las superficies incluidas en el mismo comience lo antes posible
y, en todo caso, en un plazo maximo de cinco afios,

ii) que se hayan tomado las medidas oportunas para garantizar en todo momento la separacion de los productos procedentes de cada

una de las unidades consideradas,

NORMAS PT  Rev.04 27/12/16 Pégina 23 de 65



CAAE

iii) que la cosecha de cada uno de los productos considerados se comunique al Servicio de Certificacion CAAE con una antelacion de al
menos 48 horas,

iv) que, una vez terminada la cosecha, el productor informe al Servicio de Certificacion CAAE de las cantidades exactas cosechadas en
las unidades en cuestion y las medidas aplicadas para separar los productos,

V) que el plan de conversién y las medidas de control mencionadas en los capitulos 1y 2 del titulo V hayan sido aprobados por el Servicio
de Certificacion CAAE; dicha aprobacion debera confirmarse todos los afios tras el inicio del mencionado plan;

b) en el caso de las superficies destinadas a la investigacion agraria o la educacioén oficial autorizadas por el Servicio de Certificacion
CAAE, y siempre que se cumplan las condiciones establecidas en la letra a), incisos ii), iii) y iv) y la parte pertinente del inciso v);

c) en el caso de las superficies destinadas a la produccién de semillas, de material de reproduccion vegetativa y de plantones, y siempre
que se cumplan las condiciones establecidas en la letra a), incisos ii), iii) y iv) y la parte pertinente del inciso v);

d) en el caso de praderas exclusivamente utilizadas para que pasten los animales.

Articulo 35. Adicién de extracto de levadura no ecolégica

Cuando se den las condiciones prevista en el articulo 10, apartado 2, letra €), se permitira la adicién al sustrato de hasta un 5 % de extracto
o autolisato de levadura no ecolégica (calculado en porcentaje de materia seca) para la produccién de levadura ecolégica si los agentes
econdémicos no pueden conseguir extracto o autolisato de levadura ecolégica.

TITULO IV
ETIQUETADO

Articulo 36. Uso de términos referidos ala produccion ecolégica

1. A efectos de la presente Norma, se considerara que un producto incluye términos que se refieran al método de produccién ecolégico
cuando, en el etiquetado, publicidad o documentos comerciales, el producto, sus ingredientes o las materias primas para alimentacién
animal se describan en términos que sugieran al comprador que el producto, sus ingredientes o las materias primas para alimentacion
animal se han obtenido conforme a las normas establecidas en las presentes Normas. En particular, los términos enunciados en el anexo,
sus derivados o abreviaturas, tales como «hio» y «eco», utilizados aisladamente o combinados, podran emplearse para el etiquetado y la
publicidad de un producto cuando cumpla los requisitos establecidos en la presente Norma.

En el etiquetado y la publicidad de todo producto agrario vivo o no transformado, solo podran utilizar términos que hagan referencia al
método de produccion ecolégico cuando ademas todos los ingredientes del producto se hayan producido de conformidad con los requisitos
de la presente Norma.

2. Los términos a que se refiere el apartado 1 no podran emplearse para el etiquetado, la publicidad y los documentos comerciales de los
productos que no cumplan los requisitos establecidos en la presente Norma, a menos que no se apliquen a productos agrarios en alimentos
0 que claramente no tengan ninguna relacion con la produccion ecologica.

Ademas, no se utilizara ningan término, incluidos los términos utilizados en las marcas registradas, ni practicas usadas en el etiquetado
ni en la publicidad que puedan inducir a error al consumidor o al usuario sugiriendo que un producto o sus ingredientes cumplen los

requisitos establecidos en la presente Norma.

3. Los términos a que se refiere el apartado 1 no podran aplicarse a productos en cuyo etiquetado o publicidad deba indicarse que el
producto en cuestion contiene OMG, esta compuesto de OMG o se produce a partir de OMG.

4. En lo relativo a los alimentos transformados, los términos a que se refiere el apartado 1 se podran emplear:

a) en la denominacién de venta, siempre que:

i) los alimentos transformados cumplan lo dispuesto en el articulo 20,

ii) al menos el 95 %, expresado en peso, de los ingredientes de origen agrarios sean ecolégicos;

b) tnicamente en la lista de ingredientes, siempre que los alimentos cumplan lo dispuesto en el articulo 20, apartado 1 y apartado 2, letras

a), b) y d);
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c) en la lista de ingredientes y en el mismo campo visual que la denominacion de venta, siempre que:

i) el ingrediente principal sea un producto de la caza o la pesca,

ii) contenga otros ingredientes de origen agrario que sean ecoldgicos en su totalidad,

iii) los alimentos cumplan lo dispuesto en el articulo 20, apartado 1y apartado 2 letras a), b) y d).

En la lista de ingredientes debera indicarse qué ingredientes son ecoldgicos.

Cuando sean de aplicacion las letras b) y ¢) del presente apartado, las referencias al método ecolégico de produccion solo podran aparecer
en relacion con los ingredientes ecoldgicos y la lista de ingredientes debera incluir una indicaciéon del porcentaje total de ingredientes

ecoldgicos en relacion con la cantidad total de ingredientes de origen agricola.

Los términos y la indicacion del porcentaje a que se refiere el parrafo anterior deberan figurar en el mismo color y con un tamafio y un
estilo tipografico idénticos al de las demas indicaciones de la lista de ingredientes.

Articulo 37. Indicaciones obligatorias

1. Cuando se empleen los términos mencionados en el articulo 36, apartado 1:

a) el codigo numérico mencionado en el articulo 38, apartado 5, del Servicio de Certificacion CAAE (del que depende el operador
responsable de la ultima produccion u operacion de preparacion);

b) el logotipo comunitario mencionado en el articulo 38, apartado 1, por lo que respecta a los alimentos envasados, debera figurar también
en el envase;

c¢) cuando se utilice el logotipo comunitario, la indicacién del lugar en que se hayan obtenido las materias primas agrarias de que se
compone el producto debera figurar también en el mismo campo visual que el logotipo y adoptara una de las formas siguientes, segin
proceda:

— «Agricultura UE», cuando las materias primas agricolas hayan sido obtenidas en la UE,
— «Agricultura no UE», cuando las materias primas agrarias hayan sido obtenidas en terceros paises,

— «Agricultura UE/no UE»: cuando una parte de las materias primas agrarias haya sido obtenida en la Comunidad y otra parte en un
tercer pais.

La mencién «UE» o «no UE» a que se refiere el parrafo primero podra ser sustituida por el nombre de un pais o completada con dicho
nombre en el caso de que todas las materias primas agrarias de que se compone el producto hayan sido obtenidas en el pais de que se
trate.

En la indicacion mas arriba mencionada «UE» o0 «no UE» podran no tenerse en cuenta las pequefias cantidades en peso de ingredientes,
siempre y cuando la cantidad total de los ingredientes que no se tengan en cuenta no supere el 2 % de la cantidad total en peso de
materias primas de origen agrario.

La indicacion mas arriba mencionada «UE» o «no UE» no figurard en un color, tamafio ni estilo tipografico que destaque sobre la
denominacién de venta del producto.

El uso del logotipo comunitario mencionado en el articulo 38, apartado 1, y la indicacién mencionada en el parrafo primero seran optativos
para los productos importados de terceros paises. No obstante, cuando el logotipo comunitario al que hace referencia el articulo 38,

apartado 1, figure en el etiquetado, la indicacién a que se refiere el parrafo primero también debera figurar en el etiquetado.

2. Las indicaciones mencionadas en el apartado 1 iran en un lugar destacado, de forma que sean facilmente visibles, claramente legibles
e indelebles.

Articulo 38. Logotipos de produccion ecolégica

1. El logotipo comunitario de produccién ecolégica podra utilizarse en el etiquetado, la presentacion y la publicidad de los productos que
cumplan los requisitos que se establecen en la presente Norma.
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El logotipo comunitario no se utilizara en el caso de los productos en conversion y de los alimentos a que se refiere el articulo 26, apartado
4, letras b) y c).

2. Podréan utilizarse logotipos nacionales y privados en el etiquetado, la presentacion y la publicidad de los productos que cumplan los
requisitos que se establecen en la presente Norma.

3. El Logotipo de produccion ecoldgica de la Unién Europea (en lo sucesivo, «el logotipo ecolégico de la UE») se ajustara al modelo
recogido en el anexo VI, parte A, de las presentes Normas.

4. Alos fines de etiquetado, el logotipo ecolégico de la UE solo se utilizara si el producto en cuestién es producido de acuerdo con los
requisitos de las presentes Normas.

5. Laindicacién del cédigo numérico del Servicio de Certificacion CAAE:

a) comenzara con el acronimo que identifica al tercer pais, de conformidad con la norma internacional ISO 3166 para los codigos de dos
letras de los paises (codigos para la representacién de nombres de paises y de sus subdivisiones);

b) incluira un término que establezca un vinculo con el método de produccion ecolégico, de conformidad con lo dispuesto en el articulo
36, apartado 1, con arreglo al anexo VI, parte B(2), de las presentes Normas;

¢) incluird un nimero de referencia que debera decidir la Comisiony,
d) se colocara en el mismo campo visual que el logotipo ecolégico de la UE si este se utiliza en el etiquetado.

6. La indicacién del lugar en el que se han producido las materias primas agrarias de las que se compone el producto, tal y como se
menciona en el articulo 37, apartado 1, letra c), estara situada inmediatamente debajo del cddigo numérico mencionado en el apartado 1.

Articulo 39. Etiquetado de productos de origen vegetal en conversién

Los productos de origen vegetal en conversion podran llevar la indicacion «producto en conversién a la agricultura ecolégica», a condicion
de que:

a) se haya respetado un periodo de conversion de al menos 12 meses antes de la cosecha;

b) la indicacion aparezca escrita en un color, tamafio y tipo de letra que no sea mas visible que la denominacién de venta del producto y
que todas las letras tengan el mismo tamafio;

¢) el producto contenga un Unico ingrediente vegetal de origen agrario;

d) la indicacion esté vinculada con el cddigo numérico del Servicio de Certificacion CAAE otorgado por la Comisién Europea para Paises
Terceros.

TITULO V
CONTROLES

Articulo 40. Disposiciones de control y compromiso del operador

1. Cuando comiencen a aplicarse las disposiciones de control, el operador elaborara y, posteriormente, mantendra:
a) una descripcién completa de la unidad, los locales y su actividad;

b) todas las medidas concretas que deban adoptarse en la unidad, los locales y la actividad para garantizar el cumplimiento de las normas
de produccién ecolégicas;

¢) las medidas cautelares que deban adoptarse para reducir el riesgo de contaminacién por productos o sustancias no autorizados y las
medidas de limpieza que deban adoptarse en los lugares de almacenamiento y en toda la cadena de produccion del operador;

d) las caracteristicas especificas del método de produccion utilizado, cuando el operador desee solicitar documentos justificativos de
conformidad con el articulo 45, apartado 2.

En su caso, la descripcién y las medidas contempladas en el parrafo primero podran formar parte de un sistema de calidad establecido
por el operador.
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2. La descripcion y las medidas mencionadas en el apartado 1 se recogeran en una declaracion, firmada por el operador responsable.
Esta declaracién debera mencionar, ademas, el compromiso contraido por el operador de:

a) llevar a cabo las operaciones de conformidad con las normas de la produccion ecoldgica;
b) aceptar, en caso de infraccion o irregularidades, la aplicacién forzosa de las medidas de las normas de produccion ecoldgicas;

c) comprometerse a informar por escrito a los compradores del producto con el fin de garantizar que las indicaciones relativas al método
de produccion ecoldgico se retiran de dicha produccion;

d) aceptar, cuando el operador o los subcontratistas de este sean inspeccionados por distintas autoridades u organismos de control y el
intercambio de informacion entre estas autoridades u organismos;

e) aceptar, cuando el operador o los subcontratistas de este operador cambien de autoridad o de organismo de control, la transmisién de
sus expedientes de control a la autoridad u organismo de control subsiguiente;

f) aceptar, cuando el operador se retire del régimen de control, informar de ello sin demora al SC CAAE;

g) aceptar, cuando el operador se retire del régimen de control, que el expediente de control se conserve por un periodo de al menos
cinco afos;

h) aceptar informar sin demora a la autoridad o autoridades de control o al organismo u organismos de control pertinentes de toda
irregularidad o infraccion que afecte al caracter ecolégico de su producto o de los productos ecoldgicos que recibe de otros operadores o
subcontratistas.

La declaracion contemplada en el parrafo primero sera verificada por el Servicio de Certificacion CAAE, el cual o la cual expedira un
informe que identifique las posibles deficiencias e incumplimientos de las normas de produccién ecolégicas. El operador firmara también

dicho informe y adoptara las medidas correctoras pertinentes.

3. Antes de comercializar un producto como ecolégico o en conversién, todo operador que produzca, elabore 6 almacene productos
recogidos en el Articulo 1 de la presente Norma, notificara al Servicio de Certificacion CAAE la siguiente informacion:

a) el nombre y la direccién del operador;
b) el emplazamiento de los locales y, en su caso, de las parcelas (datos catastrales) donde se realizan las operaciones;
c) la naturaleza de las operaciones y de los productos;

d) el compromiso por parte del operador de llevar a cabo las operaciones de conformidad con las disposiciones establecidas en la presente
Norma;

e) en caso de que se trate de una explotacion agricola, la fecha en la que el productor dejé de aplicar productos no autorizados en la
produccion ecoldgica en las parcelas en cuestion;

Articulo 41. Modificacién de las disposiciones de control

El operador responsable notificara todo cambio de la descripcion o de las medidas mencionadas en el articulo 40 y de las disposiciones
de control iniciales establecidas en los articulos 47, 51 y 52 al Servicio de Certificacion CAAE con la debida antelacién.

Articulo 42. Visitas de control

1. ElI SC CAAE efectuard, como minimo una vez al afio, un control fisico de todos los operadores.

2. ElI SC CAAE tomara y analizara muestras para la deteccion de productos no autorizados para la produccion ecolégica, para comprobar
si se han utilizado técnicas no conformes con la produccion ecolégica o para detectar posibles contaminaciones con productos no
autorizados para la produccion ecolégica. El nimero de muestras correspondera al menos al 5 % del nimero de operadores sujetos a su
control. La seleccion de los operadores respecto de los cuales deban recogerse muestras se basara en una evaluacion general del riesgo
de incumplimiento de las normas de la produccién ecolégica. Esta evaluacion general tendra en cuenta todas las etapas de la produccién,
la preparacion y la distribucion.

El SC CAAE tomara y analizard muestras en los casos en que se sospeche que se estan utilizando productos o técnicas no autorizados

por las normas de la produccién ecolégica. En tales casos, no se aplicara ninglin nimero minimo de muestras que deban tomarse y
analizarse.
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Las muestras también seran tomadas y analizadas por el SC CAAE en cualquier otro caso para detectar productos no autorizados en la
produccion ecolégica, para comprobar si se han utilizado técnicas de produccion no conformes con las normas de la produccion ecolégica
o detectar la posible contaminacion con productos no autorizados en la produccién ecolégica.

3. Después de cada visita se redactara un informe de control que también sera firmado por el operador de la unidad o por su representante.
4. Ademas, el SC CAAE realizara visitas aleatorias de control, prioritariamente sin previo aviso, sobre la base de una evaluacién general

del riesgo de incumplimiento de las normas de produccién ecoldgicas, teniendo en cuenta al menos los resultados de controles anteriores,
la cantidad de productos afectados y el riesgo de sustituciéon de productos.

Articulo 43. Contabilidad documentada

1. Enla unidad o locales debera llevarse un registro de existencias y un registro financiero a fin de que el operador y el SC CAAE puedan,
respectivamente, identificar y comprobar:

a) al proveedor y, si fuera diferente, al vendedor o al exportador de los productos;

b) la naturaleza y las cantidades de productos ecolégicos que hayan sido suministrados a la unidad y, si procede, de todas las materias
adquiridas, asi como la utilizacién que se haya hecho de las mismas, y, en su caso, la formulacion de los piensos compuestos;

c) la naturaleza y las cantidades de productos ecolégicos almacenados en los locales;

d) la naturaleza, las cantidades y los destinatarios, asi como, si fueran diferentes, los compradores, exceptuados los consumidores finales,
de todos los productos que hayan abandonado la unidad o los locales o instalaciones de almacenamiento del primer destinatario;

e) en el caso de los operadores que no almacenen ni manipulen fisicamente tales productos ecolégicos, la naturaleza y las cantidades de
productos ecoldgicos que hayan sido comprados y vendidos, y los proveedores, asi como, si fueran diferentes, los vendedores o los
exportadores y los compradores, y, si fueran diferentes, los destinatarios.

2. Lacontabilidad documentada debera incluir, asimismo, los resultados de la verificacion en el momento de la recepcion de los productos
ecoldgicos y cualquier otra informacién solicitada por el organismo o la autoridad de control a efectos de una verificacion adecuada. Los
datos de la contabilidad deberan estar documentados mediante los justificantes pertinentes. Las cuentas deberan demostrar el equilibrio
entre las entradas y las salidas.

3. Cuando un operador gestione varias unidades de produccién en la misma superficie, las unidades dedicadas a productos no ecolégicos,
junto con los locales de almacenamiento para los insumos, seran también objeto de los requisitos de control minimos.

Articulo 44. Acceso alas instalaciones

1. El operador:

a) debera permitir al SC CAAE, para la inspeccion, el acceso a todas las partes de la unidad y a todos los locales, asi como a las cuentas
y a los justificantes pertinentes;

b) debera facilitar al SC CAAE toda la informacién que se considere razonablemente necesaria para el control;

c) debera presentar, a peticion del SC CAAE, los resultados de sus propios programas de garantia de calidad.

Articulo 45. Documentos justificativos

1. EI SC CAAE utilizara el modelo de documento justificativo que se recoge en el anexo VII de las presentes Normas a todo operador que
esté sujeto a sus controles y que en el ambito de su actividad cumpla los requisitos enunciados en las presentes Normas.

En caso de certificacion electronica, no se exigira la firma en la casilla 8 de los documentos justificativos si la autenticidad de tales
documentos se acredita por un método electrénico seguro.

2. Si un operador a que se refiere el apartado 1 lo solicita en un plazo de 1 mes, se facilitaran los documentos justificativos

complementarios que confirmen las caracteristicas especificas del método de produccion utilizado empleando el modelo que figura en el
anexo VIII.
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Articulo 46. Declaracién del vendedor

A los fines de la aplicaciéon del articulo 8, apartado 3, de las presentes Normas, la declaracion del vendedor de que los productos
suministrados no se han producido a partir de organismos modificados genéticamente o mediante ellos podra realizarse mediante el
modelo recogido en el anexo IX de las presentes Normas.

Articulo 47. Disposiciones de control

1. La descripcién completa de la unidad mencionada en el articulo 40, apartado 1, letra a), debera:
a) elaborarse incluso cuando la actividad del operador se limite a la recoleccién de plantas silvestres;

b) indicar los locales de almacenamiento y produccion, asi como las parcelas y las zonas de recoleccion y, en su caso, los locales en que
se efectian determinadas operaciones de transformacién o envasado, y

¢) especificar la fecha en que por Ultima vez se hayan aplicado en las parcelas o en las zonas de recoleccion de que se trate productos
cuya utilizacién sea incompatible con las normas de produccion ecoldgicas.

2. En el caso de la recoleccién de plantas silvestres, las medidas concretas mencionadas en el articulo 40, apartado 1, letra b), incluiran

las garantias que pueda presentar el operador ofrecidas por terceras partes en cuanto al cumplimiento del articulo 15 de las presentes
Normas.

Articulo 48. Comunicaciéon del Programa de Produccidén Vegetal

El operador debera notificar anualmente al SC CAAE su programa de produccion vegetal, detallandolo por parcelas al menos 1 mes antes
de la recoleccion.

En aquellos casos donde el operador posea varios cultivos en rotacién en el afio, debera enviar varios los documentos de programa de
produccion vegetal pudiendo incluir estos a varios cultivos

Articulo 49.Reqistros de produccién vegetal

Los datos de la produccién vegetal deberan compilarse en un registro y estar siempre a disposicién en los locales de la explotacion.
Ademas de lo dispuesto en el articulo 48, en dicho registro debera figurar al menos la siguiente informacion:

a) con respecto al uso de fertilizantes: la fecha de aplicacion, el tipo y cantidad de fertilizante y las parcelas afectadas;

b) con respecto a la utilizacién de productos fitosanitarios: la fecha y el motivo del tratamiento, el tipo de producto y el método de
tratamiento;

c) con respecto a la compra de insumos agricolas: la fecha, el tipo y la cantidad de producto adquirido;

d) con respecto a la cosecha: la fecha, el tipo y la cantidad de la produccién del cultivo ecolégico o de conversion.

Articulo 50. Explotacién de varias unidades de produccion por el mismo operador

Cuando un operador explote varias unidades de produccion en la misma superficie, las unidades que produzcan cultivos no ecolégicos,
junto con los locales de almacenamiento de insumos agricolas, estaran también sometidos a los requisitos de control generales y
especificos establecidos en las presentes Normas.

Articulo 51. Medidas de control para Unidades de elaboracién de productos vegetales y de productos alimenticios a base de
los anteriores productos

En el caso de una unidad dedicada a la preparacién por cuenta propia o por cuenta de un tercero, incluidas en particular las unidades
dedicadas al envasado y/o reenvasado de dichos productos o las unidades dedicadas al etiquetado y/o reetiquetado de dichos productos,
la descripciéon completa de la unidad a que se refiere el articulo 40, apartado 1, letra a), debera indicar las instalaciones utilizadas para la
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recepcion, la transformacion, el envasado, el etiquetado y el almacenamiento de los productos agricolas antes y después de las
operaciones a las que se les someta, asi como los procedimientos aplicados al transporte de los productos.

Articulo 52. Medidas de control para unidades dedicadas a la produccién y la preparacion de productos ecoldgicos, que hayan
subcontratado con terceros una parte o la totalidad de las operaciones propiamente dichas

En relacién con las operaciones que se hayan subcontratado con terceros, la descripcion completa mencionada en el articulo 40, apartado
1, letra a), incluira:

a) una lista de los subcontratistas, con una descripcién de sus actividades y de los organismos o autoridades de control de quienes
dependan;

b) el consentimiento escrito de los subcontratistas para que su explotacion se someta al régimen de control previsto en el titulo V de las
presentes Normas;

c) todas las medidas concretas, incluido un sistema adecuado de contabilidad documentada, que vayan a adoptarse en la unidad para

garantizar que los productos comercializados por el operador puedan ser rastreados hasta, segun proceda, sus proveedores, vendedores,
destinatarios y compradores.

Articulo 53. Medidas en caso de sospecha de infraccién o irreqularidades

1. En caso de que un operador considere o sospeche que un producto que él ha producido, preparado, importado o recibido de otro
operador no cumple las normas relativas a la produccion ecoldgica, iniciara procedimientos bien para retirar de dicho producto cualquier
referencia al método de produccién ecolégico, bien para separar e identificar el producto. Solamente lo podra enviar para su transformacion
0 envasado o comercializarlo tras haber disipado esa duda, a menos que su comercializacion se realice sin indicacién alguna de referencia
al método de produccion ecolégico. En caso de plantearse una duda de este tipo, el operador informara inmediatamente al SC CAAE, que
podra exigir que el producto no sea comercializado con indicaciones que se refieran al método de produccion ecolégico hasta que la
informacion obtenida del operador o de otras fuentes le haya convencido de que la duda ha sido disipada.

2. Cuando el SC CAAE tenga la sospecha fundada de que un operador tiene intenciéon de comercializar un producto que no cumple las
normas relativas a la produccién ecolégica pero que lleva una referencia al método de produccion ecolégica, podra exigir que el operador
no pueda provisionalmente comercializar dicho producto con esa referencia durante un plazo maximo de 1 mes. Antes de adoptar una
decision de este tipo, el SC CAAE permitird al operador presentar sus observaciones. Esta decision ird complementada con la obligacion
de retirar del producto cualquier referencia al método de produccion ecolégica si se posee la certeza de que el producto no cumple los
requisitos relativos a la produccién ecolégica.

Sin embargo, en caso de que la sospecha no se confirme en el plazo antes citado, la decisién a que se refiere el parrafo primero debera
anularse antes de transcurrido dicho plazo. El operador debera cooperar plenamente para levantar la sospecha.

Articulo 54. Intercambio de informacién

1. En caso de que el operador y sus subcontratistas sean inspeccionados por distintas autoridades u organismos de control, el Servicio
de Certificacion CAAE intercambiara con dichas autoridades u organismos de control asi como con las autoridades competentes si las
hubiere, la informacion pertinente relativa a las operaciones sujetas a su control.

2. Cuando el operador o sus subcontratistas cambien desde el SC CAAE a otra autoridad u organismo de control

El SC CAAE transmitira los elementos pertinentes del expediente de control del operador en cuestién, asi como los informes contemplados
en el articulo 40, apartado 2, parrafo segundo, a la nueva autoridad u organismo de control.

3. Cuando el SC CAAE detecte irregularidades o infracciones que afecten al caracter ecolégico de los productos, informara de ello sin
demora a la Comisién Europea. .

El Servicio de Certificacion CAAE podra requerir también, por propia iniciativa, cualquier otra informacién sobre irregularidades o
infracciones.

En caso de irregularidades o infracciones detectadas en relacién con productos sujetos al control de otras autoridades u organismos de
control, también informara sin demora a esas autoridades u organismos de control.
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Articulo 55. Procedimiento de Andlisis de Riesgo para la determinacién de controles por parte del SC CAAE

El procedimiento de analisis de riesgos se concebira de manera que:

a) el resultado del andlisis de riesgos sirva de base para determinar la frecuencia de las inspecciones anuales y de las visitas, anunciadas
0 no anunciadas;

b) se lleven a cabo visitas de control adicionales, de caracter aleatorio, con arreglo al articulo 42, apartado 4, en relacion con al menos el
10 % de los operadores con contrato, de conformidad con la categoria de riesgo;

c) al menos el 10 % de todas las inspecciones y visitas realizadas de conformidad con el articulo 42, apartados 1y 4, sean no anunciadas;

d) la seleccion de los operadores que vayan a ser sometidos a inspecciones y visitas no anunciadas se base en el andlisis de riesgos y
que estas se planifiquen en funcién del nivel de riesgo.
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TITULO VI
IMPORTACION DE LOS PRODUCTOS CERTIFICADOS DESDE PAISES TERCEROS A LA UNION EUROPEA

Articulo 56. Certificado de Control

1. El despacho a libre préactica en la Comunidad de una remesa de los productos certificados conforme a la presente Norma, quedara
supeditado:

a) a la presentacion de un certificado de control original emitido por el Servicio de Certificacion CAAE a la autoridad competente del Estado
miembro de que se trate;

b) a la comprobacion de la remesa por parte de la autoridad competente del Estado miembro de que se trate y al visado del certificado de
control de conformidad con el apartado 6 del presente articulo.

2. El certificado de control original se extendera sobre la base del modelo y de las notas que figuran en el anexo XI.
3. El Servicio de Certificacion CAAE expedira dicho certificado y visara la declaracion que figura en la casilla n° 15 del mismo:

a) tras haber comprobado toda la documentacion pertinente a efectos de control y, mas en concreto, el plan de produccién de los productos
en cuestion y los documentos de transporte y comerciales,

b) tras haber realizado una inspeccién material de la remesa o haber recibido una declaracién explicita del exportador de que la remesa
ha sido producida o ha sido objeto de una elaboracién de conformidad con las presentes normas; verificara la credibilidad de tal declaracién
en funcién del riesgo, y

c) tras haber verificado, respecto de los organismos de control reconocidos de conformidad con el articulo 33, apartado 3, del Reglamento
(CE) n° 834/2007, que los productos cubiertos por el certificado y, en el caso de los productos agricolas transformados destinados a la
alimentacién humana y animal, todos los componentes ecoldgicos de estos productos, han sido certificados por una autoridad u organismo
de control de un tercer pais reconocido de conformidad con el articulo 33, apartado 2, de dicho Reglamento o por una autoridad u
organismo de control reconocido de conformidad con el articulo 33, apartado 3, de dicho Reglamento, o producidos y certificados en la
Unién con arreglo a dicho Reglamento. A peticion de la Comisién o de la autoridad competente de un Estado miembro, el Servicio de
Certificacion CAAE facilitara sin demora la lista de todos los operadores de la cadena de produccion ecolégica y de las autoridades
competentes u organismos de control a cuyo control dichos operadores hayan sometido sus operaciones.

Ademas, atribuird un nimero de serie a cada certificado expedido y llevara un registro de los certificados expedidos en orden cronolégico.

4. El certificado de control sera redactado en una de las lenguas oficiales de la Comunidad y sera cumplimentado integramente, con
excepcion de los espacios reservados a los sellos y a las firmas, a maquina o en letras mayusculas.

El certificado de control se redactara en una de las lenguas oficiales del Estado miembro de destino. Si lo juzgan necesario, las autoridades
competentes del Estado miembro podran solicitar la traduccién del certificado de control a una de sus lenguas oficiales.

Toda posible enmienda o tachadura no autorizada invalidara el certificado.
5. Se expedira un solo original del certificado de control.

El primer destinatario o, cuando proceda, el importador podra hacer una copia destinada a informar a las autoridades o a los organismos
de control con arreglo a lo previsto en el articulo 83 del Reglamento (CE) n° 889/2008. En la citada copia debera constar de forma impresa
o mediante estampillado la mencién «COPIA» o «DUPLICADO».

6. En el momento de la comprobacién de una remesa, la autoridad competente del Estado miembro debera visar en la casilla n°® 17 el
original del certificado de control, que se devolvera a la persona que presento el certificado.

7. Al recibo de la remesa, el primer destinatario debera cumplimentar la casilla n° 18 del original del certificado de control con el fin de
certificar que la recepcion de la remesa ha tenido lugar de conformidad con lo establecido en el articulo 34 del Reglamento (CE) n°
889/2008.

A continuacion, el primer destinatario remitira el certificado original al importador mencionado en la casilla n° 11 del certificado, a efectos
del cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 33, apartado 1, parrafo segundo, del Reglamento (CE) n° 834/2007, salvo en los casos en
que el certificado deba adjuntarse aun a la remesa a que se hace referencia en el apartado 1 del presente articulo.

8. El certificado de control podra extenderse por medios electronicos, utilizandose para ello el método que el Estado miembro interesado
haya puesto a disposicion de las autoridades u organismos de control. Las autoridades competentes de los Estados miembros podran
exigir que el certificado de control electronico lleve una firma electrénica avanzada, en la acepcion del articulo 2, apartado 2, de la Directiva
1999/93/CE del Parlamento Europeo y del Consejo (_Z). En todos los demas casos, las autoridades competentes exigiran una firma
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electronica que ofrezca garantias equivalentes en lo que se refiere a las funcionalidades atribuidas a una firma, aplicando las mismas
normas y condiciones que las contempladas en las disposiciones de la Comision sobre documentos electronicos y digitalizados,
establecidas en la Decision n° 2004/563/CE, Euratom (£).

Articulo 57. Procedimientos aduaneros especiales

1. Cuando una remesa procedente de un tercer pais sea asignada a depdésito aduanero o perfeccionamiento activo en forma de sistema
de suspension de acuerdo con lo dispuesto en el Reglamento (CEE) n° 2913/92 del Consejo (2), y sometida a una o varias elaboraciones,
segun la definicion del articulo 2, inciso i), del Reglamento (CE) n° 834/2007, la remesa sera sometida, antes de que se lleve a cabo la
primera elaboracion, a las medidas mencionadas en el articulo 56, apartado 1, de las presentes Normas.

La elaboracién podra incluir operaciones tales como:
a) envasado o reenvasado, 0
b) etiquetado referido a la presentacién del método de produccién ecolégica.

Una vez efectuada la elaboracion, se adjuntara a la remesa el original del certificado de control visado, que se presentara a la autoridad
competente del Estado miembro, la cual deberd comprobar la remesa para el despacho de la misma a libre practica.

Completado este procedimiento, el original del certificado de control, cuando proceda, se devolvera al importador de la remesa mencionado
en la casilla n° 11 del certificado, en cumplimiento de lo dispuesto en el articulo 33, apartado 1, parrafo segundo, del Reglamento (CE) n°
834/2007.

2. Cuando, al amparo de un régimen aduanero de suspension en virtud del Reglamento (CEE) n°® 2913/92, una remesa procedente de un
tercer pais vaya a ser objeto de una divisién en lotes en un Estado miembro antes de su despacho a libre practica en la Comunidad, se le
aplicaran, antes de que tenga lugar la citada divisién, las medidas previstas en el articulo 56, apartado 1, de las presentes Normas.

Por cada uno de los lotes resultantes de la mencionada division, se presentara un extracto del certificado de control a la autoridad
competente del Estado miembro, con arreglo al modelo y a las notas que figuran en el anexo XII. El extracto del certificado de control sera
visado por las autoridades competentes del Estado miembro en la casilla n® 14.

Una copia de cada extracto visado del certificado de control, junto con el certificado de control original, quedara en poder de la persona
identificada como importador original de la remesa, mencionado en la casilla n° 11 del certificado de control. En la citada copia debera
constar de forma impresa o mediante estampillado la mencién «COPIA» o0 «DUPLICADO».

Una vez efectuada la division, se adjuntara al correspondiente lote el original visado de cada extracto del certificado de control y se
presentara a la autoridad competente del Estado miembro, la cual debera comprobar el lote a los efectos de su despacho a libre préactica.

El destinatario de un lote, tan pronto como reciba el mismo, debera cumplimentar la casilla n° 15 del original del extracto del certificado de
control, al objeto de certificar que la recepcion del lote se ha llevado a cabo con arreglo a lo previsto en el articulo 34 del Reglamento (CE)
n° 889/2008.

El destinatario de un lote deberéa conservar el citado extracto a disposicion de los organismos y autoridades de control durante un periodo
minimo de dos afios.

3. Las operaciones de elaboracién y divisién a que se hace referencia en los apartados 1y 2 se llevaran a cabo de conformidad con las
disposiciones pertinentes establecidas en el titulo V del Reglamento (CE) n° 834/2007 y en el titulo IV del Reglamento (CE) n° 889/2008.

Articulo 58. Productos gue no cumplen los reguisitos

1. Sin perjuicio de las posibles medidas o actuaciones emprendidas con arreglo al articulo 30 del Reglamento (CE) n° 834/2007 y/o al
Reglamento (CE) n° 889/2008, el despacho a libre practica en la Union de productos que no cumplan lo dispuesto en el Reglamento (CE)
n° 834/2007 quedaréa supeditado a que se elimine del etiquetado, de la publicidad y de los documentos anejos la referencia al método de
produccion ecoldgica.

2. Sin perjuicio de las posibles medidas o actuaciones que deban emprenderse con arreglo al articulo 30 del Reglamento (CE) n°
834/2007, en caso de sospecha de infracciones e irregularidades en lo que atafie al cumplimiento de los productos ecoldgicos importados
de terceros paises reconocidos de conformidad con el articulo 33, apartado 2, del Reglamento (CE) n° 834/2007 o de los productos
ecoldgicos importados bajo el control de autoridades u organismos de control reconocidos de conformidad con el articulo 33, apartado 3,
de dicho Reglamento con los requisitos establecidos en ese mismo Reglamento, el importador tomaréa todas las medidas necesarias de
conformidad con el articulo 91, apartado 1, del Reglamento (CE) n° 889/2008.
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El importador y el Servicio de Certificacion CAAE informaré inmediatamente a los organismos de control, a las autoridades de control y a
las autoridades competentes de los Estados miembros de que se trate y a la Comision. El Servicio de Certificacion CAAE podra exigir que
el producto no sea comercializado con indicaciones que se refieran al método de produccién ecolégico hasta que la informacién obtenida
del operador o de otras fuentes le haya convencido de que la duda ha sido disipada.

3. Sin perjuicio de las posibles medidas o actuaciones que deban emprenderse con arreglo al articulo 30 del Reglamento (CE) n° 834/2007,
si el Servicio de Certificacion CAAE tiene sospechas fundadas de infracciones o irregularidades en lo que atafie al cumplimiento de los
productos ecolégicos importados de terceros paises reconocidos de conformidad con el articulo 33, apartado 3, del Reglamento 843/2007
de los requisitos establecidos en ese mismo Reglamento, adoptara todas las medidas necesarias, de conformidad con el articulo 91,
apartado 2, del Reglamento (CE) n° 889/2008, e informara inmediatamente a los organismos de control, a las autoridades de control, a
las autoridades competentes de los Estados miembros interesados y de los terceros paises implicados en la produccién ecolégica de los
productos en cuestion y a la Comision.

4. Cuando el Servicio de Certificacion CAAE reciba una notificacion de la Comisién, tras haber recibido esta una comunicaciéon de un
Estado miembro informando de sospechas fundadas de infracciones o irregularidades en lo que atafie al cumplimiento de los productos
ecologicos importados de los requisitos establecidos en las presentes Normas, investigara el origen de la presunta irregularidad o
infraccion e informara a la Comisién y al Estado miembro que haya enviado la comunicacion inicial del resultado de la investigacién y de
las actuaciones emprendidas. Dicha informacién se enviara en un plazo de treinta dias naturales a partir de la fecha en la que la Comisién
envie la notificacion original.
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Denominacion

Productos en cuya composicion entren o
que contengan Unicamente las materias
enumeradas en la lista siguiente:

Estiércol de granja

Estiércol desecado y gallinaza deshidratada

Mantillo de excrementos sélidos, incluidos
la gallinaza y el estiércol compostado

Excrementos liquidos de animales

Mezclas de residuos domésticos

compostados o fermentados

Turba
Mantillo procedente de cultivos de setas

Deyecciones de
lombriz) e insectos

lombrices (humus de

Guano

Mezclas de materias vegetales compostadas
o fermentadas

Digerido de biogas, con subproductos
animales codigeridos con material de origen
vegetal o animal recogido en el presente
anexo

Productos o subproductos de origen animal
mencionados a continuacion:

harina de sangre
polvo de pezufa
polvo de cuerno

polvo de huesos o polvo de huesos
desgelatinizado

harina de pescado

harina de carne

harina de pluma

lana

aglomerados de pelos y piel (1)
pelos

productos lacteos

Rev.04

ANEXO |

Fertilizantes, acondicionadores del suelo y nutrientes mencionados en el articulo 12, apartado g

Descripcion, requisitos de composicion y condiciones de utilizacion

Productos constituidos mediante la mezcla de excrementos de animales y de materia vegetal (cama)
Prohibida la procedencia de ganaderias intensivas

Prohibida la procedencia de ganaderias intensivas

Prohibida la procedencia de ganaderias intensivas

Utilizacion tras una fermentacion controlada o dilucion adecuada
Prohibida la procedencia de ganaderias intensivas

Producto obtenido a partir de residuos domésticos separados en funcién de su origen, sometido a un proceso de
compostaje 0 a una fermentacion anaerébica para la produccién de biogas

Unicamente residuos domésticos vegetales y animales

Unicamente cuando se produzcan en un sistema de recogida cerrado y vigilado, aceptado por el Servicio de Certificacion
CAAE.

Concentraciones maximas en mg/kg de materia seca:

cadmio: 0,7; cobre: 70; niquel: 25; plomo: 45; zinc: 200; mercurio: 0,4; cromo (total): 70; cromo (VI): no
detectable

Utilizacion limitada a la horticultura (cultivo de hortalizas, floricultura, arboricultura, viveros)

La composicion inicial del sustrato debe limitarse a productos del presente anexo.

Producto obtenido a partir de mezclas de materias vegetales, sometido a un proceso de compostaje 0 a una fermentacion
anaerobica para la produccion de biogés

Los subproductos animales (incluidos los subproductos de animales salvajes) de la categoria 3 y el contenido del tubo
digestivo de la categoria 2 [las categorias 2 y 3 son las definidas en el Reglamento (CE) n® 1069/2009 del Parlamento
Europeo y del Consejo] (2 no deben proceder de ganaderias intensivas.

Los procedimientos tienen que ajustarse a lo dispuesto en el Reglamento (UE) n® 142/2011 de la Comision (3).
No debe aplicarse a las partes comestibles del cultivo

(1) Concentracion maxima en mg/kg de materia seca de cromo (V1): no detectable
(2) No debe aplicarse a las partes comestibles del cultivo
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proteinas hidrolisadas (2)

Productos y subproductos de origen vegetal |Ejemplos. harina de tortas oleaginosas, cascara de cacao y raicillas de malta

para abono
Algas y productos de algas En la medida en que se obtengan directamente mediante:
i) procedimientos fisicos, incluidas la deshidratacion, la congelacion y la trituracion,
ii) extraccion con agua o con soluciones acuosas acidas y/o alcalinas,
iii) fermentacion.
Serrin y virutas de madera Madera no tratada quimicamente después de la tala
Mantillo de cortezas Madera no tratada quimicamente después de la tala
Cenizas de madera A base de madera no tratada quimicamente después de la tala
Fosfato natural blando Producto especificado en el punto 7 del anexo 1A.2. del Reglamento (CE) n° 2003/2003 del Parlamento Europeo y del
Consejo (3) relativo a los fertilizantes, 7
Contenido de cadmio inferior o igual a 90 mg/kg de P20s
Fosfato aluminocélcico Producto especificado en el punto 6 del anexo 1A.2. del Reglamento (CE) n° 2003/2003
Contenido de cadmio inferior o igual a 90 mg/kg de P20s
Utilizacion limitada a los suelos bésicos (pH >7,5)
Escorias de defosforacion Producto especificado en el punto 1 del anexo 1A.2. del Reglamento (CE) n® 2003/2003
Sal potésica en bruto o kainita Producto especificado en el punto 1 del anexo 1A.3. del Reglamento (CE) n® 2003/2003

Sulfato de potasio que puede contener sal de |Producto obtenido a partir de sal potasica en bruto mediante un proceso de extraccion fisico, y que también puede

magnesio contener sales de magnesio
Vinaza y extractos de vinaza Excluidas las vinazas amoniacales
Carbonato de calcio Unicamente de origen natural

(creta, marga, roca calcarea molida, arena
calcérea, creta fosfatada)

Magnesio y carbonato de calcio Unicamente de origen natural
Por ejemplo, creta de magnesio, roca de magnesio calcarea molida

Sulfato de magnesio (kieserita) Unicamente de origen natural
Solucién de cloruro de calcio Tratamiento foliar de los manzanos, a raiz de una carencia de calcio
Sulfato de calcio (yeso) Producto especificado en el punto 1 del anexo ID. del Reglamento (CE) n° 2003/2003

Unicamente de origen natural

Cal industrial procedente de la produccion |Subproducto de la produccién de azlcar de remolacha
de azlcar

Cal industrial procedente de la produccion |Subproducto de la produccidn de sal al vacio a partir de la salmuera natural de las montafias

de sal al vacio

Azufre elemental Productos especificados en el anexo 1D.3 del Reglamento (CE) n°2003/2003

Oligoelementos Micronutrientes inorganicos enumerados en la parte E del anexo | del Reglamento (CE) n° 2003/2003
Cloruro de sodio Solamente sal gema

Polvo de roca y arcilla

Leonardita (sedimento organico sin tratar |Unicamente si se obtiene como subproducto de actividades mineras
rico en &cidos himicos)

Quitina  (polisacarido  obtenido  del |Unicamente si se obtiene de explotaciones sostenibles, tal como se definen en el articulo 3, letra e), del Reglamento
caparazén de crustaceos) (CE) n°2371/2002 del Consejo (4) o de la acuicultura ecol6gica

Sedimento rico en materia organica |Unicamente sedimentos organicos que sean subproductos de la gestion de masas de agua dulce o se hayan extraido de

procedente de masas de agua dulce y |antiguas zonas de agua dulce
En su caso, la extraccion debe efectuarse de forma que sea minimo el impacto causado al sistema acuatico.
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formado en ausencia de oxigeno (por |Unicamente sedimentos procedentes de fuentes libres de contaminacién por plaguicidas, contaminantes organicos
ejemplo, sapropel) persistentes y sustancias analogas de la gasolina

Concentraciones maximas en mg/kg de materia seca:

cadmio: 0,7; cobre: 70; niquel: 25; plomo: 45; zinc: 200; mercurio: 0,4; cromo (total): 70; cromo (VI): no
detectable

(*) DO L 304 de 21.11.2003, p. 1.

(3 Reglamento (CE) n° 1069/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de octubre de 2009, por el que se establecen las normas sanitarias aplicables a los subproductos
animales y los productos derivados no destinados al consumo humano y por el que se deroga el Reglamento (CE) n°® 1774/2002 (Reglamento sobre subproductos animales)
(DO L 300 de 14.11.2009, p. 1).

(®) Reglamento (UE) n° 142/2011 de la Comision, de 25 de febrero de 2011, por el que se establecen las disposiciones de aplicacion del Reglamento (CE) n° 1069/2009 del
Parlamento Europeo y del Consejo, por el que se establecen las normas sanitarias aplicables a los subproductos animales y los productos derivados no destinados al consumo
humano, y la Directiva 97/78/CE del Consejo, en cuanto a determinadas muestras y unidades exentas de los controles veterinarios en la frontera en virtud de la misma (DO L
54 de 26.2.2011, p. 1).

(*) Reglamento (CE) n° 2371/2002 del Consejo, de 20 de diciembre de 2002, sobre la conservacion y la explotacion sostenible de los recursos pesqueros en virtud de la
politica pesquera comdn (DO L 358 de 31.12.2012, p. 59).
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Plaguicidas y productos fitosanitarios mencionados en el articulo 13, apartado c

1. Sustancias de origen vegetal o animal

Denominacién

Azadiractina extraida de
Azadirachta indica (arbol del
neem)

Sustancias basicas

Cera de abejas

Proteinas hidrolizadas salvo la
gelatina

Laminarina
Feromonas
Aceites vegetales

Piretrinas extraidas de
Chrysanthemum cinerariaefolium

Piretroides (solo deltametrina o
lambdacihalotrina)

Cuasia extraida de Quassia amara

Repelentes (por el olor) de origen
animal o vegetal/grasa de ovino

Descripcidn, requisitos de composicion y condiciones de utilizacion

Solo las sustancias basicas a efectos de lo dispuesto en el articulo 23, apartado 1,
del Reglamento (CE) n.° 1107/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo (%) que
estan incluidas en la definicion de «alimento», que figura en el articulo 2 del
Reglamento (CE) n.° 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo (2) y tienen
origen vegetal o animal.

Sustancias que no deben utilizarse como herbicidas, sino Unicamente para el
control de plagas y enfermedades.

Solo como agente para la poda/protector de madera.

Las laminarias se cultivaran de forma ecolégica
Unicamente en trampas y dispersores.

Todas las utilizaciones autorizadas, salvo como herbicida.

Unicamente en trampas con atrayentes especificos; inicamente contra Bactrocera
oleae y Ceratitis capitata Wied.

Unicamente como insecticida y repelente.

Solo para las partes no comestibles del cultivo y cuando el material del cultivo no
sea ingerido por ovejas ni cabras.

() Reglamento (CE) n.° 1107/2009 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 21 de octubre de 2009, relativo a la
comercializacién de productos fitosanitarios (DO L 309 de 24.11.2009, p. 1).

(®» Reglamento (CE) n.° 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, por el que se
establecen los principios y los requisitos generales de la legislacién alimentaria, se crea la Autoridad Europea de
Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad alimentaria (DO L 31 de 1.2.2002, p. 1).

Microorganismos o sustancias producidas por microorganismos

Denominacién
Microorganismos
Espinosad

2

NORMAS PT  Rev.04

Descripcion, requisitos de composicién y condiciones de utilizacion

No procedentes de OMG.
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Sustancias
distintas de
las
mencionadas
en las
secciones 1y
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Denominacién

Silicato de aluminio (caolin)

Hidréxido de calcio

Didxido de carbono

Compuestos de cobre en forma de:
hidréxido de cobre, oxicloruro de
cobre, oxido de cobre, caldo
bordelés y sulfato tribasico de
cobre

Etileno

Acidos grasos

Fosfato férrico [ortofosfato de
hierro (111)]

Kieselgur (tierra de diatomeas)
Polisulfuro de calcio
Aceite de parafina

Hidrogenocarbonato de potasio
(también conocido como
bicarbonato de potasio)

Arena de cuarzo

Azufre

NORMAS PT  Rev.04

Descripcion, requisitos de composicién y condiciones o restricciones de
utilizacion

Cuando se utilice como fungicida, solo para arboles frutales (incluso en viveros),
para el control de Nectria galligena.

Hasta 6 kg de cobre por ha y afio.

No obstante lo dispuesto en el parrafo anterior, en el caso de los cultivos perennes,
el Servicio de Certificacion CAAE dispone que el limite de 6 kg de cobre puede
excederse durante un afio determinado, siempre que la cantidad media empleada
efectivamente durante un periodo de 5 afios que abarque este afio mas los cuatro
afios anteriores no supere los 6 kg.

Todas las utilizaciones autorizadas, salvo como herbicida.

Preparados para su dispersion en la superficie entre las plantas cultivadas.
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Productos y sustancias destinados a la produccion de los alimentos ecoldgicos transformados, levaduras y productos de
levadura a que se refieren el articulo 23 de las presentes Normas

ANEXO Il

SECCION A — ADITIVOS ALIMENTARIOS, INCLUIDOS LOS EXCIPIENTES

A efectos del célculo mencionado en el articulo 36, apartado 4, letra a), inciso ii), de las presentes Normas, los aditivos alimentarios
identificados con un asterisco en la columna del codigo numérico se consideraran como ingredientes de origen agrario.

Cédigo | Denominac | Preparacion de | Condiciones especificas
ion alimentos de

origen origen
vegetal animal

E 153 | Carbén X Queso de cabra recubierto de ceniza
vegetal Queso Morbier
E Anato, X Queso Red Leicester
160b* b'x'g_"’"_ Queso Double Gloucester
norbixina Cheddar
Mimolette
E 170 | Carbonato | X X No deben utilizarse como colorantes o para el enriqguecimiento en
de calcio calcio de los productos.
E 220 | Dioxido de | X X En vinos de fruta (4 sin adicién de aztcar (incluida la sidra y la
o azufre perada) o en aguamiel: 50 mg (%)
E 224 | Metabisulfit | X X En sidra y perada elaboradas con adicion de azlcar o de jugo
o de potasio concentrado tras la fermentacion: 100 mg ()
E 223 | Metabisulfit X Crustéceos (3)
o de sodio
E 250 | Nitrito de X Para productos carnicos (1):
o sodio
E 252 | Nitrato de X E 250: cantidad afiadida indicativa expresada como NaNO;: 80
potasio mg/kg
E 252: cantidad afiadida indicativa expresada como NaNO3: 80
mg/kg
E 250: cantidad residual maxima expresada como NaNO,: 50
mag/kg
E 252: cantidad residual maxima expresada como NaNOj;: 50
mg/kg
E 270 | Acido X X
lactico
E 290 | Diéxido de|X X
carbono
E 296 | Acido X
malico
E 300 | Acido X X Productos carnicos (3)
ascorbico
E 301 | Ascorbato X Productos carnicos (3) en combinacién con nitritos y nitratos
de sodio
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E 306* | Extracto X Antioxidante para grasas y aceites
rico en
tocoferoles
E 322* | Lecitina X Productos lacteos (2)
E 325 |Lactato de Productos lacteos y productos carnicos
sodio
E 330 | Acido citrico | X
E 330 | Acido citrico Crustaceos y moluscos ()
E 331 | Citratos de
sodio
E 333 | Citratos de| X
calcio
E 334 |Acido X
tartarico
[L(+)-]
E 335 | Tartratos de | X
sodio
E 336 | Tartratos de | X
potasio
E 341 Fosfato X Gasificante para harina fermentante
(0] monocalcic
o}
E 392* | Extractos X Unicamente cuando procedan de la produccién ecoldgica
de romero
E 400 | Acido X Productos lacteos ()
alginico
E 401 | Alginato de| X Productos lacteos (2)
sodio
E 402 | Alginato de| X Productos lacteos ()
potasio
E 406 | Agar X Productos lacteos y productos carnicos (2
E 407 | Carragenin | X Productos lacteos (2)
a
E 410* | Goma de | X
garrofin
E 412* | Goma guar | X
E 414* | Goma X
arabiga
E 415 | Goma X
xantana
E 422 | Glicerol X Para extractos vegetales
E 440 | Pectina X Productos lacteos ()
0*
E 464 | Hidroxipropi | X Material de encapsulado para capsulas
I-metil-
celulosa
Rev.04 27/12/16
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E 500
E 501
E 503

E 504

E 509
E 516
E 524
E 551

E 553b
E 938
E 939
E 941

E 948

Carbonatos
de sodio

Carbonatos
de potasio

Carbonatos
de amonio

Carbonatos
de
magnesio

Cloruro de
calcio

Sulfato de
calcio

Hidroxido
de sodio

Dioxido de
silicio

Talco
Argén
Helio
Nitrégeno

Oxigeno

X

X

X

X

Dulce de leche (8), mantequilla de nata acida y queso de leche

agria (3

Coagulante de leche

Excipiente

Tratamiento superficial de «Laugengebéck»

Antiaglomerante para plantas aromaticas y especias

Agente de recubrimiento para productos carnicos

(M) La restriccién se limita a los productos de origen animal.

(3 Este aditivo solo se podra utilizar si se demuestra, a satisfaccion del Servicio de Certificacion CAAE, que no existe ninguna alternativa
tecnoldgica que ofrezca las mismas garantias y/o permita mantener las caracteristicas especificas del producto.

() «Dulce de leche» o «Confiture de lait» es una crema de color tostado, suave y dulce, elaborada con leche azucarada y espesada.
(*) En este contexto, se entiende por «vino de fruta» el vino elaborado a partir de fruta distinta de la uva.

(®) Contenidos maximos disponibles de todos los origenes, expresados en mg/l de SO2.

SECCION B — COADYUVANTES TECNOLOGICOS Y OTROS PRODUCTOS QUE PUEDEN UTILIZARSE PARA LA
TRANSFORMACION DE INGREDIENTES DE ORIGEN AGRARIO DERIVADOS DE LA PRODUCCION ECOLOGICA

Denominacion

Agua

Cloruro de calcio

Carbonato de

calcio

Hidroxido de

calcio

NORMAS PT  Rev.04

Elaboraci6 | Elaborac | Condiciones especificas

n de
productos

alimenticio
s de origen
vegetal

ion de
producto
s
alimentic
ios de
origen
animal

X

Agua potable con arreglo a la Directiva 98/83/CE del Consejo

Coagulante
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Sulfato de calcio

Cloruro de
magnesio (o
nigari)

Carbonato de
potasio

Carbonato de
sodio

Acido lactico

Acido citrico

Hidroxido de
sodio

Acido sulfarico

Acido clorhidrico

Hidroxido de
amonio

Peroxido de
hidrégeno

Diéxido de
carbono

Nitrégeno
Etanol
Acido tanico

Albumina de
huevo

Caseina
Gelatina
Cola de pescado

Aceites
vegetales

Didxido de silicio
en forma de gel o
de solucién
coloidal

Carbén activado

Talco

Bentonita

NORMAS PT  Rev.04

Coagulante

Coagulante

Desecado de uvas

Produccion de azucar

Para regular el pH del bafio de salmuera en la produccion de
queso (1)

Para regular el pH del bafio de salmuera en la produccién de
queso (1)

Produccion de aceite e hidrdlisis del almidén (2)

Producciéon de azucar Produccion de aceite de semillas de colza
(Brassica spp)

Produccion de gelatina (£)
Produccion de azucar (3)

Produccion de gelatina

Para regular el pH del bafio de salmuera en la tranformacién de
los quesos Gouda, Edam y Maasdammer, Boerenkaas, Friese, y
Leidse Nagelkaas.

Produccién de gelatina

Produccion de gelatina

Disolvente

Coadyuvante de filtracion

Agente engrasante, desmoldeador o antiespumante

Con arreglo a los criterios especificos de pureza del aditivo
alimentario E 553b

Adhesivo para aguamiel ()

Con arreglo a los criterios especificos de pureza del aditivo
alimentario E 558
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Caolin X X Propéleo (3)
Con arreglo a los criterios especificos de pureza del aditivo
alimentario E 559
Celulosa X X Produccion de gelatina ()
Tierra de | X X Produccion de gelatina (1)
diatomeas
Perlita X X Produccion de gelatina ()
Céascaras de | X
avellana
Harina de arroz | X
Cera de abejas | X Desmoldeador
Cera de | X Desmoldeador
carnauba

SECCION C — COADYUVANTES TECNOLOGICOS PARA LA PRODUCCION DE LEVADURA Y PRODUCTOS DE LEVADURA

NORMAS PT

Denominacién | Levadura |Mezcla/formulaci | Condiciones especificas
primaria 6n de levaduras
Cloruro de calcio | X
Di6xido de | X X
carbono
Acido citrico X Para regular el pH en la produccién de levadura
Acido lactico X Para regular el pH en la produccién de levadura
Nitrégeno X X
Oxigeno X X
Fécula de patata | X X Para el filtrado
Carbonato de | X X Para regular el pH
sodio
Aceites vegetales | X X Agente engrasante, desmoldeador o antiespumante

Rev.04
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Productos y sustancias autorizados para su uso o adicién en los productos ecoldgicos del sector del vino a los que se hace
referencia en el articulo 27

NORMAS PT

Tipo de tratamiento de
conformidad con el anexo | A
del Reglamento (CE)
n°606/2009

Punto 1: Uso para aireacion u
oxigenacion

Punto 3:
filtracion

Centrifugacion 'y

Punto 4: Uso para crear una

atmosfera inerte y manipular el | __

producto protegido del aire

Puntos 5, 15y 21: Uso

Punto 6: Uso

Punto 7: Uso

Punto 9: Uso

Punto 10: Clarificacion

Rev.04

ANEXO IV

Nombre de los
productos o]
sustancias

— Aire
— Oxigeno gaseoso

— Perlita

— Celulosa

— Tierra de

diatomeas

— Nitrégeno
Anhidrido

carbénico (también

llamado diéxido de
carbono)

— Argon

— Levaduras (%)

— Fosfato de
diamonio

— Diclorhidrato de
tiamina

— Anhidrido
sulfuroso  (también
llamado diéxido de
azufre)

— Bisulfito de potasio
0 metabisulfito de
potasio (también
llamados disulfito de
potasio o pirosulfito
de potasio)

— Carbones de uso
enoloégico

— Gelatina
alimentaria (3)

— Materias proteicas
de origen vegetal
procedentes de trigo
o guisantes (%)

— Cola de pescado
@

— Albdmina de
huevo (3)

Condiciones especificas, restricciones dentro
de los limites y condiciones establecidas en el
Reglamento (CE) n° 1234/2007 y en el
Reglamento (CE) n° 606/2009

Uso exclusivo como coadyuvante de filtracion
inerte

a) El contenido maximo de anhidrido sulfuroso no
superara los 100 miligramos por litro en los vinos
tintos a los que se refiere el anexo I.B, parte A,
punto 1, letra a), del Reglamento (CE) n°606/2009
con un contenido de azlcar residual inferior a 2
gramos por litro.

b) El contenido maximo de anhidrido sulfuroso no
superara los 150 miligramos por litro en los vinos
blancos y rosados a los que se hace referencia en
el anexo I.B, parte A, punto 1, letra b), del
Reglamento (CE) n° 606/2009 con un contenido de
azucar residual inferior a 2 gramos por litro.

c) Para todos los demas vinos, se reducira en 30
mg por litro el contenido méaximo de anhidrido
sulfuroso aplicado de acuerdo con el anexo | B del
Reglamento (CE) n° 606/2009 el 1 de agosto de
2010.
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— Taninos (3

— Caseina

— Caseinatos de
potasio

— Diéxido de silicio
— Bentonita

— Enzimas
pectoliticas

Punto 12:
acidificacion

Uso para la

— Acido lactico
— Acido L(+) tartarico

Punto 13:
desacidificacion

Uso para la

— Acido L(+) tartarico
— Carbonato de
calcio

— Tartrato neutro de
potasio
— Bicarbonato de
potasio

estabilizacion del vino

Punto 14: Adicion — Resina de pino
carrasco

Punto 17: Uso — Bacterias lacticas

Punto 19: Adicion — Acido L-ascérbico

Punto 22: Uso para burbujeo — Nitrégeno

Punto 23: Adicion — Anhidrido
carboénico

Punto 24:  Adicion para la|— Acido citrico

Punto 25: Adicién — Taninos (3)

Punto 27: Adicién — Acido
metatartarico

Punto 28: Uso — Goma arabiga (3)

Punto 30: Uso — Bitartrato de
potasio

Punto 31: Uso — Citrato de cobre

Punto 31: Uso — Sulfato de cobre | Autorizado hasta el 31 de julio de 2015

Punto 38: Uso — Virutas de madera
de roble

Punto 39: Uso — Alginato de
potasio

Rev.04 27/12/16

Péagina 47 de 65


http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02008R0889-20150101&qid=1444987704714&from=EN#E0051
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02008R0889-20150101&qid=1444987704714&from=EN#E0051
http://eur-lex.europa.eu/legal-content/ES/TXT/HTML/?uri=CELEX:02008R0889-20150101&qid=1444987704714&from=EN#E0051

L
CAAE

Tipo de tratamiento de|— Sulfato célcico Unicamente para el «vino generoso» o el «vino
conformidad con el anexo |ll, generoso de licor»

punto A, apartado 2, letra b), del

Reglamento (CE) n° 606/2009

(Y Para las diferentes cepas de levaduras: derivadas de materias primas ecoldgicas, si estan disponibles.
(®» Derivados de materias primas ecoldgicas, si estan disponibles.
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Ingredientes de origen agrario que no han sido producidos ecol6gicamente a que se refiere el articulo 24

ANEXO V

1. PRODUCTOS VEGETALES SIN TRANSFORMAR Y PRODUCTOS DERIVADOS DE ELLOS MEDIANTE TRANSFORMACION

1.1. Frutas y frutos secos comestibles:

— Bellotas Quercusspp.

— Nuez de Kola Cola acuminata
— Grosellas espinosas Ribes uva-crispa
— Fruta de la pasién Passiflora edulis

— Frambuesa (desecada) Rubus idaeus
— Grosella roja (desecada) | Ribes rubrum
1.2. Plantas aromaticas y especias comestibles:

— Pimienta (del Peru) Schinus molleL.

— Simiente de rabano | Armoracia rusticana

picante

— Galanga Alpinia officinarum
— Flores de cartamo Carthamus tinctorius
— Berro de fuente Nasturtium officinale

1.3. Varios:

Algas, incluidas las marinas, autorizadas en la preparacién de productos alimenticios no ecolégicos

2. PRODUCTOS VEGETALES

2.1. Grasas y aceites, refinados o no, aunque no modificados quimicamente, obtenidos de vegetales que no sean:

— Cacao Theobroma cacao
— Coco Cocos nucifera

— Olivo Olea europaea

— Girasol Helianthus annuus
— Palma Elaeis guineensis

— Colza Brassica napus, rapa
— Céartamo Carthamus tinctorius
— Sésamo Sesamum indicum
— Soja Glycine max

2.2. Los siguientes azucares, almidones y otros productos de cereales y tubérculos:

— Fructosa

— Papel de arroz

— Hoja de pan acimo

— Almidén de arroz y maiz de cera, no modificados quimicamente.

2.3. Varios:

— Proteina de guisante Pisum spp.
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— Ron obtenido exclusivamente a partir de zumo de cafia de azucar
— Kirsch elaborado a base de los frutos y aromatizantes mencionados en el articulo 27, apartado 1, letra c)

3. PRODUCTOS DE ORIGEN ANIMAL

Organismos acuaticos, que no tengan su origen en la acuicultura, autorizados en la preparacion de productos alimenticios no ecolégicos

— Gelatina
— Suero lacteo en polvo «herasuola»

— Tripas
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ANEXO VI
Logotipo ecolégico de la UE mencionado en el articulo 36

1) El logotipo ecolégico de la UE se ajustara al modelo siguiente:

2) El color de referencia en Pantone sera el Pantone verde n°® 376 y el verde [50 % cian + 100 % amarillo], en caso de utilizarse la
cuatricromia.

3) El logotipo ecolégico de la UE podra utilizarse también en blanco y negro del modo siguiente, aunque solo cuando no sea factible
aplicarlo en color:

4) En caso de que el color de fondo del envase o de la etiqueta sea oscuro, podran utilizarse los simbolos en negativo empleando el color
de fondo del embalaje o de la etiqueta.

5) En caso de que el simbolo resulte dificil de ver debido al color utilizado en el simbolo o en el fondo del mismo, podra utilizarse un circulo
de delimitacion alrededor del simbolo para su mejor contraste con el color del fondo.

6) En determinadas circunstancias especificas en las que existan indicaciones en un solo color en el envase, el logotipo ecoldgico de la
UE podra utilizarse en ese mismo color.

7) El logotipo ecoldgico de la UE debera tener una altura minima de 9 mm y una anchura minima de 13,5 mm; la proporcion entre la altura
y la anchura debera ser en todos los casos de 1:1,5. Con caracter excepcional, el tamafio minimo podra reducirse a una altura de 6 mm
en el caso de los envases muy pequefios.

8) El logotipo ecoldgico de la UE podra ir acompafado de elementos gréaficos o textuales referidos a la agricultura ecoldgica, siempre que
dichos elementos no modifiquen o cambien la naturaleza del logotipo ni ninguna de las indicaciones mencionadas en el articulo 36. Cuando
vaya acompanado de logotipos nacionales o privados que utilicen un color verde distinto del color de referencia mencionado en el punto
2, el logotipo ecoldgico de la UE podra utilizarse en dicho color distinto al de referencia.
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ANEXO VI

Modelo de documento justificativo para el operador conforme al articulo 45 de las presentes Normas

El Servicio de Certificacion CAAE
como entidad de certificacion de producto acreditada por ENAC con acreditacion n2 42/C-PR114 y organismo de control autorizado de la Union
Europea @, en aplicacién del régimen de control definido en las Normas CAAE de produccién ecolégica y medidas de control para la certificacion
europea de operadores en paises terceros reconocidas como equivalentes segtin articulo 33-3 del Reglamento CE 834/07 y el sistema de certificacion
basado en inspeccién y toma de muestra en las condiciones definidas en el Titulo IV de dichas Normas, confirma y avala que los productos indicados
son producidos y comercializados bajo la responsabilidad de:
NOMBRE DEL OPERADOR
Direccién
Codigo postal Municipio (Provincia)

N2 de registro

Periodo de validez: desde DD/MM/AAAA hasta DD/MM/AAAA Fecha de control @: DD/MM/AAAA

Se emite el presente documento, que ha sido expedido en base al articulo 45 de las Normas CAAE equivalentes de produccion ecolégica y medidas de control
para la certificacion europea de operadores en paises terceros. El operador declarado ha sometido sus actividades a control y cumple los requisitos establecidos
en la citada Norma.

Fechay Lugar: Sevilla, a DD de MM de AAAA.

Firma del Director de Certificacion

PRODUCTOS CATEGORIA

- Vegetales y productos vegetales Denominacion de la categoria

Denominacion del producto 1

Denominacion del producto 2

PRODUCTOS CATEGORIA

- Transformados Denominacion de la categoria

Denominacion del producto 1

Denominacion del producto 2

Observaciones: Indicar la informacién adicional que proceda sobre el alcance del certificado

Estos productos proceden de la explotacién/instalaciones indicada/s a continuacion.
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ACTIVIDAD COMO PRODUCTOR (DATOS DE LOCALIZACION DE LAS PARCELAS):

REFERENCIAS DE LA EXPLOTACION HAS

FECHA INICIO

CULTIVO

CATEGORIA

Observaciones:

Incluir la informacién adicional que proceda sobre los datos de los cultivos.

ACTIVIDAD COMO PRODUCTOR PARA GRUPOS (DATOS DE LOCALIZACION DE LAS PARCELAS DE LOS MIEMBROS):

N2 OPERADOR

NOMBRE
MIEMBRO
GRUPO

REFERENCIAS DE LA
EXPLOTACION

HAS

FECHA INICIO

CULTIVO

CATEGORIA

Observaciones:

Incluir la informacién adicional que proceda sobre los datos de los cultivos.

ACTIVIDAD COMO ELABORADOR (DIRECCION DE LAS INSTALACIONES):*

DIRECCION

CODIGO

POSTAL

MUNICIPIO

PROVINCIA

*Instalaciones donde se elabora, almacena, envasa o etiqueta ya sea procesador individual o procesadora de grupo.
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ANEXO Vil

Modelo de documento justificativo complementario para el operador de acuerdo con el articulo 45 de las presentes Normas

Documento justificativo complementario para el operador de acuerdo con el articulo 45 de las presentes Normas

1.1. Ndmero del documento:
1.2. Referencia al documento justificativo presentado de acuerdo con el apartado 1 del articulo 45 de las presentes Normas: (1)

2. Caracteristicas especificas del método de produccion utilizado por el operador a que se hace referencia en el
articulo 45, apartado 2, de las presentes Normas

3. El presente documento ha sido expedido sobre la base del articulo 45 de las presentes Normas. El operador declarado ha sometido
sus actividades a control y cumple los requisitos establecidos en la citada Norma.

Fecha, lugar:

Sello y firma de la persona que realiza el documento en el Servicio de Certificacion CAAE:

(1) Indiguese el nimero de los documentos justificativos presentados de acuerdo al apartado 1 del articulo 45 de las presentes Normas.
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Documento justificativo complementario para el operador de acuerdo con el articulo 29, apartado 1, del
Reglamento (CE) n° 834/2007

1.1. Numero del documento:
1.2. Referencia al documento justificativo presentado de acuerdo con el articulo 29, apartado 1, del Reglamento (CE)
n° 834/2007: (')

2. Caracteristicas especificas del método de produccién utilizado por el operador a que se hace referencia en el
articulo 68, apartado 2, del Reglamento (CE) n° 889/2008: (%)

3. TEl presente documento ha sido expedido sobre la base del articulo 29, apartado 1, del Reglamento (CE)
n® 834/2007 y del articulo 68, apartado 2, del Reglamento (CE) n°® 889/2008. El operador declarado ha sometido
sus actividades a control y cumple los requisitos establecidos en los citados Reglamentos.

Fecha, lugar:

Sello y firma en nombre del organismo o autoridad de control expedidor:

{') Indiquese el nimero de los documentos justificativos presentados de acuerdo con el articulo 68, apartado 1, y el anexo Xl del presente
Reglamento.
3 Incluya la indicacién pertinente establecida en el anexo Xll ter del presente Reglamento.
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ANEXO IX

Modelo de declaracion del vendedor mencionada en el articulo 46

Nombre y direccién del vendedor:

Identificacion (por ejemplo, nimero | Nombre del producto:
de lote o existencias):

Componentes:
(Especifiquense todos los componentes del producto/utilizados en el Gltimo proceso de produccién)

Declaro que este producto no ha sido fabricado a partir de OMG ni mediante OMG, de acuerdo con el uso que se hace de estos
términos en los articulos 2 y 8 de las presentes Normas. No dispongo de ninguna informacién que apunte a que esta afirmacion es
inexacta.

Declaro por lo tanto que el producto antes citado se ajusta a las disposiciones del articulo 8 de las presentes Normas por lo que
respecta a la prohibicién del uso de OMG.

Me comprometo a informar inmediatamente a nuestro cliente y a su organismo/autoridad de control en caso de que la presente
declaracion sea retirada o modificada, o en caso de disponerse de nuevos datos que pongan en entredicho su exactitud.

Autorizo al organismo o autoridad de control definido en el articulo 2 de las presentes Normas, encargado de supervisar a nuestro
cliente, para que compruebe la exactitud de la presente declaracién y, en caso necesario, tome muestras para su analisis. También
acepto que esta tarea pueda ser ejecutada por una institucion independiente designada por escrito por el organismo de control.

El abajo firmante asume la responsabilidad de la exactitud de la presente declaracién.

Pais, lugar, fecha y firma del| Sello de la empresa del vendedor (si procede):
vendedor:
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ANEXO X

Certificacion de Grupos para productores en Paises en Desarrollo

A. Objetivos de un sistema de certificacién de grupo

1. Es establecido para superar las dificultades econdémicas en relacion con el control de pequefios operadores en los paises en
desarrollo tal y como es definido por la OCDE (http://www.oecd.org: Lista CAD de receptores de AOD).

B. Principios

2. Una parte sustancial de la labor de inspeccion se lleva a cabo por los inspectores internos en el  marco del sistema de control interno
establecido por el grupo.

3. El Servicio de Certificacion CAAE verifica y evalla la eficacia de la interna

sistema de control y certifica el grupo como un todo.

C. Alcance: ¢Qué puede ser considerado como un grupo?

4. En principio, sélo los pequefios agricultores pueden ser miembros del grupo cubierto por una certificacion de grupo. Las fincas mas
grandes (es decir, las fincas cuyo costo de certificacion externa es inferior al 2% de su facturacion) también pueden pertenecer al grupo,
pero tienen que ser inspeccionados anualmente por el Servicio de Certificacion CAAE. Los procesadores y exportadores pueden ser
parte de la estructura del grupo, pero tienen que estar inspeccionados anualmente por el Servicio de Certificacion CAAE.

5. Los agricultores del grupo deben aplicar sistemas de produccién similares y las fincas deben estar proximas geograficamente.

6. Un grupo puede organizarse a si mismo, es decir, como una cooperativa, 0 como un grupo estructurado de productores afiliados a un
procesador 0 un exportador.

7. El grupo debe establecerse formalmente, basado en acuerdos escritos con sus miembros. Tendra administracion central,
procedimientos de toma de decisiones y capacidad legal.

8. Cuando se destinan a la exportacion, la comercializacion de los productos debe llevarse a cabo como un grupo.

D. El sistema de control interno

9. El sistema de control interno del grupo es un sistema interno de calidad documentado que incluye un acuerdo contractual con cada
miembro del grupo.

10. Los inspectores internos son designados por el grupo y llevaran a cabo los controles internos. Ellos deben recibir una formacion
adecuada referente a las producciones que vayan a inspeccionar (titulo universitario o Grado medio en la disciplina concreta). El sistema
de calidad interno debe establecer normas para evitar o limitar los posibles conflictos de interés de los inspectores internos.

11. Los inspectores internos deben llevar a cabo al menos una visita anual de inspeccion a cada operador individual incluyendo visitas a
los campos e instalaciones.

12. El sistema de control interno debe mantener la documentacion apropiada, incluyendo al menos una descripcién de las fincas y las
instalaciones, los planes de produccion, los productos cosechados, el acuerdo contractual con cada miembro individual y los informes de
inspeccion interna.

13. El sistema de control interno debe incluir la aplicacién de sanciones a miembros que no cumplan con los estandares de produccion.
Se informara al Servicio de Certificacion CAAE de las irregularidades e incumplimientos encontrados, asi como de las medidas
correctoras impuestas en el tiempo acordado para su conclusion.

E. Funciones del Servicio de Certificacién CAAE respecto a la Certificacién de Grupos

14. El Servicio de Certificacion CAAE evalla la eficacia del sistema de control interno, con el objetivo final de evaluar el cumplimiento de
las normas de produccion por parte de todos los trabajadores por cuenta propia.

15. Tiene un acuerdo contractual con el grupo

16. Lleva a cabo al menos una inspeccién anual del grupo. La inspeccion incluird una visita de inspeccién de un nimero de fincas
individuales con el objetivo de inspeccionar el cumplimiento de las normas y para evaluar la eficacia del sistema de control interno.

17. Cada afio, el Servicio de Certificacion CAAE debe definir y justificar la inspeccion de una muestra de las explotaciones sujetas a las
inspecciones anuales. El nimero de fincas sujetas a la inspeccién anual externa no sera en ningun caso inferior a 10. Para una situacion
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de riesgo normal no serd inferior a la raiz cuadrada del nimero de fincas en el grupo. En el caso de que el riesgo sea medio o alto
riesgo, el Servicio de Certificacion CAAE aplica un factor de riesgo de al menos 1,2 a 1,4 respectivamente.

Las fincas visitadas por el Servicio de Certificacion CAAE deben ser predominantemente diferentes de un afio a otro.

Numero minimo de fincas a ser inspeccionadas por el Servicio de Certificacion CAAE

Nl_Jmero de Factor de riesgo normal Factor de riesgo medio Factor de alto riesgo
miembros de 1 12 14
grupo=n ’ '

Minimo 10 12 14

n Raiz cuadrada de n 1,2 raiz cuadrada de n 1,4 raiz cuadrada de n

Los factores para definir el riesgo incluyen:

a) Factores relacionados con la magnitud de las fincas:

- Tamafio de las explotaciones

- Valor de los productos

- Diferencia de valor entre los productos organicos y los convencionales

b) Factores relacionados con las caracteristicas de las explotaciones:

- Grado de similitud de los sistemas de produccién y los cultivos dentro del grupo

- Riesgos para entremezcla y / o contaminacién

¢) La experiencia adquirida:

- NUmero de afios de funcionamiento del grupo

- NUmero de nuevos miembros registrados en el afio

- La naturaleza de las desviaciones encontradas durante los controles en afios anteriores y
resultados de las evaluaciones anteriores en la eficacia del sistema de control interno

- Gestion de los posibles conflictos de intereses de los inspectores internos

- Rotacion de personal.

18. Las grandes fincas, procesadores y exportadores deberan ser inspeccionados anualmente por el Servicio de Certificacion CAAE.

19. En caso de que el Servicio de Certificacion CAAE encuentre que el sistema de control interno carece de seriedad, fiabilidad y
eficacia, aumentara el nimero de explotaciones sujetas a su inspeccion anual en al menos tres veces la raiz cuadrada del nimero de
fincas en el grupo.

20. El Servicio de Certificacion CAAE tiene una politica de sanciones documentada vis-a-vis respecto a los grupos a disposicion de los
mismos.

En los casos en que encuentre el sistema de control interno carente de fiabilidad y eficacia, el Servicio de Certificacion CAAE aplicara
sanciones al grupo en su conjunto, incluyendo, en caso de deficiencias graves, la retirada de la certificacion del grupo.

21. En su informe a las autoridades de supervision pertinentes, el Servicio de Certificacion CAAE se referira a todos los elementos de
este documento de orientacion.
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ANEXO XI.
MODELO DE CERTIFICADO DE CONTROL

para laimportacion en la Comunidad Europea de los productos ecoldgica a que se hace referencia en el articulo 56

Se establece un modelo de certificado en relacién con lo siguiente:
— texto,
— formato, en una sola hoja,

— presentacion y dimension de las casillas.
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CERTIFICADO DE CONTROL PARA LA IMPORTACION EN LA COMUNIDAD EUROPEA DE PRODUCTOS OBTENIDOS CON METODOS
DE PRODUCCION ECOLOGICA

1. Autoridad u organismo expedidor (nombre y direccién) 2. Reglamento (CE) n® 834/2007 del Consejo, articulo 33, apartado
2 [ o articulo 33, apartado 3 [[] o Reglamento (CE) n® 1285/
2008 de la Comision, articulo 19 D

3. Numero de serie del certificado de control 4. Nomero de referencia de la autorizacion al amparo del
articulo 19

5. Exportador (nombre y direccion) 6. Organismo de contral o autoridad de control (nombre y direccion)

7. Productor o elaborador del producto (nombre y direccién) 8. Pais de expedicion

9. Pais de destino

10. Primer destinatario en la Comunidad (nombre y direccion) 11. Nombre y direccién del importador

12. Marcas y numeracién. Nimero del(de los) contenedor(es). Numero y tipo. | 13. Cddigos NC 14, Cantidad declarada
Denominacion comercial del producto

15. Declaracion del organismo o autoridad que expide el certificado mencionade en la casilla n® 1.

Por la presente, hago constar que este certificado se expide una vez efectuadas las comprobaciones estipuladas en el articulo 13, apartado 4, del
Reglamento (CE) n® 1235/2008 y que los productos mas arriba indicados se han obtenido con arreglo a normas de produccién y control propias del
método de produccion ecoldgica consideradas equivalentes seglin lo previsto en el Reglamento (CE) n°® 834/2007.

Fecha

Nombre y firma de la persona autorizada Sello de la autoridad u organismo expedidor
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16. Declaracién de la autoridad competente del Estado miembro de la Unién Europea que haya concedido la autorizacién de importacion o de la
autoridad delegada

Por la presente, certifico que los productos mas arriba indicados han sido autorizados a ser comercializados en la Comunidad Europea con arreglo a lo
previsto en el articulo 19 del Reglamento (CE) n® 1235/2008, bajo el nimero de autorizacién sefialado en la casilla n® 4.

Fecha

MNombre y firma de la persona autorizada Sello de la autoridad competente o autoridad delegada en el Estado miembro

17. Comprobacién de la remesa por la autoridad competente del Estado miembro

EREREE TRISIEINGE ooy vmaminsassms o oimmss smossss ssssnsiysasitan s s s ns s iansysassin sy shmswysmssuys sanornn on

Registro de importacién (tipo, niimero, fecha y oficina aduanera de QBCIAMACION): ... rwrs i res e siss e s s sssss s sass s

MNombre y firma de la persona autorizada Sello

18. Declaracion del primer destinatario

Por la presente certifico que la recepcién de las mercancias se ha realizado de conformidad con lo dispuesto en el articulo 34 del Reglamento (CE)
n® 889/2008.

MNombre de la empresa Fecha

Mombre y apellidos y firma de la persona autorizada
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Notas explicativas

Casilla n® 1: Autoridad u organismo competente o cualquier otra autoridad designada, segdn se menciona en el articulo 13, apartado 3, del Reglamenta
g pe q g gl pi g
(CE) n® 1235/2008. Esta autoridad cumplimentara también las casillas n® 3 y 15.

Casilla n° 2: Esta casilla indica los Reglamentos comunitarios que regulan la expedicién y uso de este certificado; indiquese la disposicién pertinente.

Casilla n® 3: Nimero de serie del certificado entregado por la autoridad u organismo expedidor de conformidad con lo previsto en el articulo 13,
apartado 4, del Reglamento (CE) n® 1235/2008.

Casilla n® 4:  Nimero de la autorizacién cuando la importacion se efectue con arreglo a lo previsto en el articulo 19. Esta casilla debera cumplimentarla el
organismo expedidor, o el importador si la informacién no estuviera dispenible en el momento de visar dicho organismo la casilla n® 15.

Casilla n® 5: MNombre y direccidn del exportador.

Casilla n® 68: Autoridad u organismo encargado de verificar que la (ltima operacién (produccién, elaboracion, comprendido el envasado y etiquetado)
satisface las normas sobre métodos de produccidn ecoldgica en el tercer pais de expedicion.

Casilla n® 7: Agente que realizd la dltima operacién (produccién, elaboracién, incluidos el envasado y etiguetado) con la remesa en el tercer pals
mencionado en la casilla n® 8.

Casilla n® 9: Por pais de destino se entiende el pais del primer destinatario en la Comunidad.

Casilla n® 10: Nombre y direccion del primer destinatario de la remesa en la Comunidad. Por primer destinatario se entendera la persona fisica o juridica
a quien se entregue la remesa y que manipule esta para una posterior elaboracién o para su comercializacién. El primer destinataric
cumplimentara también la casilla n® 18.

Casilla n® 11: Nombre y direccion del importador. Por importador se entendera la persona fisica o juridica de la Comunidad Europea que presente la
remesa para su despacho a libre practica en la Comunidad Europea, ya sea directamente o a través de un representante.

Casilla n® 13: Codigos de la nomenclatura combinada de los productos considerados.
Casilla n° 14: Cantidad declarada, expresada en la unidad de medida pertinente (kilogramo de masa neta, litros, etc.)

Casilla n® 15: Declaracion del organismo o autoridad que expide el certificado. La firma y el sello deben estamparse en un color diferente al del textc
impreso.

Casilla n® 16: Unicamente para las importaciones efectuadas con arreglo al procedimiento previsto en el articulo 19 del Reglamento (CE) n° 1235/2008.
Debera ser cumplimentada por la autoridad competente del Estado miembro que conceda la autorizacidn o, en caso de delegacion [vease
el articulo 13, apartado 7, letra b), del Reglamento (CE) n® 1235/2008, por la autoridad u organismo delegado. No se cumplimentara si
resulta de aplicacién la excepcion del articulo 13, apartado 7, letra c), del Reglamento (CE) n°® 1235/2008.

Casilla n® 17: Debera cumplimentarla la autoridad competente del Estado miembro, bien en el momento de la comprobacion de la remesa, con arreglo a
lo dispuesto en el articulo 13, apartado 1, bien antes de la elaboracion o division en lotes, en las circunstancias previstas en el articulo 14
del Reglamento (CE) n® 1235/2008.

Casilla n® 18: Debera cumplimentarla el primer destinatario tan pronto como reciba los productos vy una vez que haya realizado las comprobaciones
p! P P! P! y q Y P!
previstas en articulo 34 del Reglamento (CE) n® 889/2008.
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ANEXO XIlI.
MODELO DE EXTRACTO DEL CERTIFICADO DE CONTROL
a que se hace referencia en el articulo 57

Se establece un modelo de extracto en relacién con lo siguiente:
— texto,
— formato,

— presentacion y dimension de las casillas.
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EXTRACTO N°... DEL CERTIFICADO DE CONTROL PARA LA IMPORTACION EN LA COMUNIDAD EUROPEA DE PRODUCTOS OBTENIDOS CON
METODOS DE PRODUCCION ECOLOGICA

1. Autoridad u organismo que haya expedido el certificado de control (nombre y [ 2. Reglamento (CE) n° 834/2007 del Consejo, articulo 33, apartado
direccién) 2 [ o articulo 33, apartado 3 [] o Reglamento (CE)
n® 1235/2008 de la Comision, articulo 19 []

3. Nimero de serie del correspondiente certificado de control 4. Nimero de referencia de la autorizacién al amparo del ar-
ticulo 19

5. Elaborador que haya dividido la remesa criginal en lotes (nombre y direccion) | 6. Organismo de control o autoridad de control (nombre y direccién)

7. Nombre y direccion del importador de la remesa original 8. Pals de expedicion de la | 9. Cantidad total declarada de
remesa original la remesa original

10. Destinatario del lote obtenido tras la divisién (nombre y direccién)

11. Marcas y numeracién. Numero del(de los) contenedor(es). Numero y tipo. | 12, Cédigo NC 13. Cantidad declarada del lote
Denominacion comercial del lote

14. Declaracion de la autoridad competente del Estado miembro que visa el extracto del certificado

El presente extracto corresponde al lote descrito mas arriba y obtenido por division de una remesa amparada por un certificado de control original con
el nimero de serie que se indica en la casilla n® 3.

Estado miembro: .. " O RN

Fecha: ... . Pesasssssssai

Nombre y apellidos y firma de la persona autorizada Sello

15. Declaracion del destinatario del lote

Por la presente certifico que la recepcion del lote se ha realizado de conformidad con lo dispuesto en el articulo 33 del Reglamento (CE) n® 889/2008.

Nombre de la empresa

Fecha

MNombre y firma de la persona autorizada
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Notas explicativas

Extracto n®...: El nimerc del extracto se corresponde con el nimero del lote obtenido por divisién de la remesa original.
Casilla n® 1: Nombre del organismo o autoridad del tercer pais que haya expedido el correspondiente certificado de control.
Casilla n® 2: Esta casilla indica los Reglamentos comunitarios que regulan la expedicién y uso de este extracto. Debera indicarse, el régimen al

amparo del cual se haya importado la remesa correspondients; véase la casilla n® 2 del certificado de control.

Casilla n® 3: Numero de serie del certificado de control entregade por la autoridad o el organismo expedidor de conformidad con lo previsto en
el articulo 13, apartado 4, del Reglamento (CE) n® 1235/2008.

Casllla n® 4. Numero de referencia de la autorizacién concedida en virtud del articulo 19 del Reglamento (CE) n® 1235/2008 véase la casilla n® 4
del correspondiente certificado de control.

Casilla n° 6: Organismo o autoridad responsables del control del agente que haya dividido la remesa.

Casillas n° 7, 8 y 9: Véase la pertinente informacién en el correspondiente certificado de control.

Casilla n® 10: Destinatario del lote (obtenido tras la division) en la Comunidad Europea.

Casilla n® 12: Cadigos de la nomenclatura combinada para el lote de productos considerado.

Casilla n® 13: Cantidad declarada, expresada en la unidad de medida pertinente (kilogramo de masa neta, litros, etc.)

Casilla n® 14: Debera cumplimentarla la autoridad competente del Estado miembro para cada uno de los lotes resultantes de la operacién de

divisién gue se menciona en el articulo 14, apartado 2, del Reglamento (CE) n® 1235/2008.

Casilla n® 15: Debera cumplimentarse al recibo del lote, una vez que el destinatario haya realizado las comprobaciones previstas en el articulo 33
del Reglamento (CE) n° 889/2008.
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